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Z.akladni charakteristika

s Choroby vin
vznikaji vlivem a ¢innosti mikroorganismu

s Vady vin
primy dusledek nespravnych technologickych
postupu, nebo pouziti nespravnych pridatnych latek ¢i
jejich mnozstvi pii vyrob¢ vin



Hlavni zdroje problému

* Vstupni surovina — kvalita a stupen vyzralosti
hrozni

* Technologie zpracovani — pouzité zpiisoby
zpracovani, technologie, teploty, pridatné latky a jejich

mnozstvi a cas pouziti, kultury kvasinek aj.

= Hygiena provozu a zarizeni



Vstupni surovina

m vyzralost hroznli — chlorofylove tony, nedostatek/prebytek
kyselin, tony nezralych taninu

m zdravotni stav — plisne a hniloba hroznii

m kontaminace — rezidua ochrannych ldtek, necistoty

Technologie zpracovani

s mechanika — mleti, lisovani a transport s vyraznym viivem
tlaku pusobicihona rmut a pecicky a vzduchu ovliviujictho
most, filtrace

m teplota — zejména zpracovavané suroviny, kvaseni mostii a
skladovani

m osetfeni mostu a vin — cerici ldtky, SO2, zvysovani
cukernatosti, slazeni



Hygiena provozu a zarizeni

= plisn€ a kvasinky

» skladove nadoby a provozni vybaveni (stroje, dopravniky)
» vliv dalSich skladovanych materialu

= odvétravani provozu






Choroby a vady vin

Vzhled

plovouci necistoty
zakal, opalizujici vzhled

sediment na dné lahve

Barva
nahnédly odstin (Sedy az bily)



Viiné
po tékavych latkach
po biologickych procesech
po mysSing
po oxidu sificitém
oxidativni
po plisni
po korku
po pelargonii

netypicka pro vino vyrobené z hroznli révy vinne



Chut

po tékavych latkach

po biologickych procesech

po mysSing

po oxidu sificitém

oxidativni

po plisni

po korku

po pelargonii

netypicka pro vino vyrobené z hroznli révy vinne

prazdna, neharmonicka, netypicka



Doporuceny studijni material

Vilém Kraus a kol.: Réva a vino v Cechach a na Moravé
Robert Steidl: Sklepni hospodarstvi
Pierre Casamayor: Uméni degustace

» Sto lidi je nositel sta chuti.

s Co jednomu nechutna miize nékdo jiny vysoce ocenit.



Dékuji za pozornost



