Prezentace pro Akademické (a odborné) psani




Metodologie odborné prace

... je jako recept v kucharce —
budeme-li postupovat podle
navodu, muzeme na konci ocekavat

odpovidajici vysledek

(na kterém si pochutname :-)



1) Volba ingredienci

... dort neupeceme z veprového a
stejné tak ...

naS odborny problém vyresi jen
spravny mix informaci €i udaju
— teorie napovi, ktera data jsou pro zkoumany
jev Ci FeSeny problém podstatna

— data musi byt ,,uchopitelnda™ = méritelna a
dale zpracovatelna



2) Obstarani ingredienci

... mrkev vénuje soused a maso koupim
v Feznictvi, nemusim si vse vypéstovat a
vykrmit sdm ...

| potifebna data uz nékde mohou
existovat a byt dostupna

— napr. ruzné soubory statistickych indikatord,
archivni dokumenty, logy serveru apod.

— dulezité je, aby dat bylo dostatek, aby se z nich
dalo néco rozumného vyvodit



3) Vypéstovani ingredienci

... 0k, nékdo nedad dopustit na Strudl|

z domacich jablicek z vlastni zahradky ...

pokud uz si musim data
shromazdit sam, pak mohu:

— pozorovat Ci mérit,

— experimentovat,

— zaznamenavat rozhovory,

— vytvorit dotaznik (posledni moznost!)



4) Priprava ingredienci

... maso osolime, mrkev oskrabeme, tésto
vyvdlime ...

a také data ocistime, popiSeme,
kédujeme, transformujeme ...

— aby v nich nebyly zjevné nesmysly
— aby je bylo mozné kvantifikovat
— abychom byli v souladu s GDPR
— a tak dale




5) Tepelna uprava ingredienci

... konecné muzeme varit, smazit, péct,
grilovat, dusit, opékat, zavarovat ...

a v datech muzeme zaéit hledat

odpovéd na svou otazku ...

— kvantifikaci s pomoci popisné statistiky
— testovanim hypotéz a hledanim vzorcu
— vzajemnym srovnavanim

— modelovanim dat a simulacemi

— tvorbou analytické kostry pribéhu



6) Konzumace vysledku

Na dobrém pokrmu si pochutndme ...
a stejné tak si uzijeme i vysledky
naseho zpracovani dat ...
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jsme nékde nechybovali
jsme si védomi limitu nasi prace

ze vysledky zobecnovat

prinaseji néco vskutku nového
nastoluji nové otazky a problémy
je budeme umét sepsat a ,,prodat”




