EXTENZIVNI OVOCNARSTVI V CENTRALNI CASTI BILYCH KARPAT

Charakteristika krajiny Bilych Karpat:

« Caste¢né zachovani piivodniho lesa (buk, habr,jedle, biiza, javor, ....nové smrk),

* Louky ptfechazi v ovocnou vysadbu,

 Skladba ovocnych druhii a odrid je pestra a sttidava, ¢imz se blizi skladbé ptirozeného
spoleCenstva s vysokou ekologickou stabilitou,

* Lidska obydli jsou pfizemni s charakterem typickym pro region,

* Mezi obydlimi jsou Casté linie kfovin kolem cest, mezi a vodnich toktl, coz tvofi prirozené
biokoridory.

Vyhody a nevyhody extenzivniho ovocnarstvi:

+ vétsi odolnost vici chorobam diky odolnéj$im a ovéfenym odriiddm a vétsimu sponu
vysokokment,

- ale tim je nesnadnéj$i sklizen ve vétSich vyskach,

+ diky vétsi diverzité uvnitt sadl vétsi odolnost viici Sktidciim a tim jsou anulovany naklady
na chemickou ochranu,

+ diky uzavienému toku zivin uvnitt sadl jsou snizeny néklady na vyzivu,

- niz8i hektarové vynosy oproti intenzivnimu ovocnaistvi,

+ diky biocertifikatu jsou zarucené lepsi ceny o 50 — 100 % a odbyt.

Biologicka ochrana proti Skiidcim:

trvalou ptitomnost sktidcii, které potlacujeme. Pritomnost téchto skiidci mtizeme chapat jako
»ekologickou dan‘ (ztraty na urod€ al0 — 15 %), avsak tato ztrata je vyrovnana odstranénim
nakladii na chemickou ochranu a lepsi cenou za ovoce v kvalité bio.

Opatieni zvySujici vyskyt uZiteCnych organizmii v sadech:

« Zivé ploty, kfoviny, remizky — piisobi jako biokoridory Zivoéichil, slouzi jako zimovistd
uziteCnych zivocicht (jezek, kos atd.), vhodny je stale zeleny biec¢tan nebo dieviny udrzujici
suchy list do jara napf. habr.

organizmu v sadech, napt. jeden par sykory konadry véetné mlad’at spotiebuje cca 80 kg
hmyzu za rok! Doporucuje se vyvésit 5 kusit budek na hektar. Jsou riizné velikosti a tvary
budek a krmitek, které zalezi na velikosti a potiebé ptakt, priklady uvidite na exkurzi...

* Plazi a obojzivelnici — ti jsou zvlast’ uzitecni zjara, kdy posbiraji velkou ¢ast hmyzu, ktery
po pfezimovani nastupuje do aktivity. Proto je dobré zajistit t¢émto predatoriim ,,teplotni
naskok®, naptiklad v nahromadéném kameni a dieva docili optimalni teplotu jestérky, slepys,
uzovka atd.

* Ochrana proti hrabostim a hryzcim — svymi chodbickami mohou zni¢it kofenovy systém
mladych stromku. Predatofi jsou hadi, kan€, sovy a kocky. U mladych porostl je vhodné
zabudovat berlicky na vysedavani pro kané, u vzrostlé vysadby jiz vétve kan¢ udrzi.
 Uzitecny hmyz v sadech — pro urodnost jsou dileziti opylovaci. V¢eli ul piimo v sadu
zvysuje produktivitu ovoce o 20 — 30%. Cmelak opyluje i za nizsich teplot a vyssi vlhkosti
vzduchu a dulezité je podporovat i véely samotarky, jakozto dilezitou zalohu opylovani. Mezi
dalsi uzite¢né organismy patii mravenec lesni, ktery denné pochyta asi 10tis Zivocicht,
prevazné hmyzu.

VyZziva sadi:
* Nastylanim poseceného travniho porostu pod koruny stromd,



* Vyziva je napt. u slivoni dopliiovana dfevénym popelem umisténym pod nastylku

Prorezavani:
* U produktivni vysadby (40-50 let) se provadi témét vzdy v dobé€ vegetace (biezen — kvéten)

SuSeni ovoce:

ma v Cechach a na Moravé dlouhou historii, prvni susarna vznikla v Komni u Bojkovic v r.
1651. SuSené ovoce, zejména trnky byly rozsitenym obchodnim artiklem. Pfi¢inami zaniku
suseni ovoce bylo ovladnuti trhu bosenskou $vestkou na konci 19. stol., ale teprve
kolektivizace zptsobila téméf definitivni zanik domécich susaren.

Ovoce vhodné pro suSeni:
Svestky, meruiky, broskve, tfesn¢€, visng, jablka, hrusky, rybiz, bortivky, angrest, bezinky atd.

Piiprava ovoce na suSeni a suSeni:

* Vybirame ovoce Cerstvé a vyzralé, postup uprav se lisi podle druhii ovoce a kone¢ného
produktu, miizeme ovoce nakrajet, susit celé, blanSirovat (spafit je 3 — 10 minut), macet v 2 %
roztoku kyseliny citronové (omezuje hnédnuti) nebo je i sifit (to je vSak v rozporu se
zasadami zpracovani ovoce v rezimu ekologického zeméd¢lstvi).

* Pfi susSeni je tfeba odpafit vodu a odvadeét ji z okoli suseného ovoce. V priibéhu suseni se

v pocateCni fazi nastavuje nizsi teplota 36 — 38 °C, ktera se postupné snizuje (max. 80 °C) a
ke konci suSeni se opét snizi. Zbytkovy obsah vody v suseném ovoci by mél byt 15 — 20 %.

* Doba suseni zavisi na typu upravy od 24 do 48 hodin.



