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Abstrakt

Od roku 2000 dodéva mostarna v Hostétiné v Bilych Karpatech na ¢esky trh pfirodni jablecnou
Stavu — jable¢ny most. Pfiblizné¢ 80% produkce je certifikovano jako produkt ekologického zemé-
délstvi. Znacka BIO garantuje spotiebiteli kvalitu vyrobku a je tak dtlezitym marketingovym na-
strojem.

Historie

Na pocatku 90-tych let se Elenové zakladni organizace Ceského svazu ochranci piirody Bilé Karpa-
ty ve Veseli nad Moravou zacali v§imat extenzivnich sadi a zahrad na Hornacku, které oplyvaji
mnozstvim starych ovocnych odriid. Vysledkem jejich mapovani ovocnych odriid v této oblasti na
jihu Bilych Karpat, zalozeného ptedevsim na spolupraci s mistnimi zkuSenymi ovocnafi, bylo vy-
tvofeni genofondového sadu ve Velké nad VeliCkou. Postupem ¢asu se mapovani rozsifilo i na zby-
lou c¢ast Bilych Karpat a v soucasnosti je mapovani a zachrana krajovych odrid ovocnych dievin
celostatnim programem Ceského svazu ochranci ptirody.

V Bilych Karpatech se organizace a jednotlivei zaméfené na ochranu ptirody spojili v Obcanské
sdruzeni Tradice Bilych Karpat, které vzniklo v roce 1998 s poslanim vyuzivat veskerého dédictvi
tohoto regionu k trvale udrzitelnému rozvoji. V pocatcich své ¢innosti se nase obcanské sdruzeni
zaméiilo na ovocnarstvi. Vedle mapovani a zachrany krajovych odriid ovoce jsme hledali projekt,
ktery by ptedstavoval ekonomické zhodnoceni mistni ovocnaiské produkce a motivoval drobné
ovocnare v Bilych Karpatech k péstovani a péci o staré krajové odriidy. Hlavnim projektem se tak
stala vyroba jable¢ného mostu.

MoStarna

Domaci zpracovani jablek na ptirodni jableCnou st'avu je v Bilych Karpatech rozsifenym zptisobem
vyuziti urody z sadi, zahrad ¢i zahumek. Mimo to existuji mostarny, které provozuji nejcastéji
mistni organizace Ceského zahradkaiského svazu. Prvotnim zamérem a cilem projektu bylo inves-
tovat finan¢ni prostiedky poskytnuté formou grantu lucemburskym Ministerstvem Zivotniho pro-
stiedi do nékterého z existujicich zahradkarskych provozl a vylepsit technologické podminky tak,
aby bylo mozné vyrabét a dodavat jablecny most na domaci trh. Nakonec vSak byla vybudovana
nova mostarna v rekonstruované hospodarské budoveé v Hostéting.

Technologie
instalovana v hostétinské mostarné odpovida svou velikosti malé rodinné firm¢. Repasovana tech-
nologie dovezena z Némecka mé vykon cca 1.000 lahvi za hodinu - na rozdil od nasi republiky jsou

v Némecku mostarny mensich velikostnich kategorii ¢astéjsi. Repasované zatfizeni umoznilo spustit
vyrobu mostu za podstatné nizsich investi¢nich naklada.
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Obr. 1: V mostarné se zacal jabeény most yébt zi roku 2000.

Vybaveni mostarny

sestava z kompletniho sestavy zafizeni pro vyrobu jable¢ného mostu, které je odpovidajici celko-
vému vykonu moStarny. Jablka se lisuji na hydraulickém dvoupolohovém plachetkovém lisu
s predfazenym drti¢em. Po vylisovani se §t'ava precerpava do sedimentacnich zasobnich nadrzi, kde
usazuji nejhrubsi ¢asti jablecné diené. Po tomto Setrném odkaleni se st'ava pasterizuje v deskovém
pasteru na teplotu 80°C a horka se sta¢i do vymytych, teplych vratnych sklenénych lahvi. Po napl-
néni je ldhev opatfena korunkovym uzavérem a oznacena etiketou. Linka neni plné mechanizovana:
manipulaci s obaly a naplnénymi lahvemi zabezpecuje obsluha moStarny, ktera pfi plném provozu
¢ita 9 osob.

Obr. 2: Lisovani na dvoui)olohovém hydraulickém plachetkovém lisu



Vyrobky

Vyrobnim sortimentem mostarny jsou prirodni jablecné stavy. Na etiketé jableného mostu si za-
kaznik ptecte celou fadu zéport, které mu oznamuji, Ze jde o ,,jablecnou §t’avu nefedénou, nefiltro-
vanou, nepfislazenou®. Stava je konzervovana pasteraci bez chemického osetieni. Piiznaény je rov-
néZ sediment na dn¢ lahve, ktery je znakem ptirodniho charakteru napoje. Jde tedy o napoj, ktery si
v co nejvetsi mife uchovava vlastnosti Cerstvé vylisované jablecné $tavy. Na rozdil od naprosté
vétSiny jablecnych a jinych ovocnych §tdv na naSem trhu neni tedy tento jable¢ny most vyroben
obnovenim §t’avy z jable¢ného ¢i ovocného koncentratu.
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Obr. 3: Etiketa Jable¢ného mostu BIO

Dalsi vlastnosti, které odliSuji jable¢ny most od ostatnich jable¢nych §t'av, je regionélni ptavod su-
roviny, pouZzité na jeho vyrobu. Zpracovana jablka pochazeji v maximalni mozné mife z Gizemi Bi-
lych Karpat — spotiebiteli to ukazuje ochrannd znamka ,,Tradice Bilych Karpat®, kterd garantuje
regionalni pivod vyrobku.

Tteti odliSnosti je kvalita napoje — témet 80% jableného moStu je vyrobeno v kvalité ,,Produkt
ekologického zeméd€lstvi®. Znamena to, ze jak zpracovana jablka, tak cely vyrobni postup vyhovu-
ji pozadavkiim zékona o ekologickém zeméd¢lstvi a na etiketé jablecné moStu se smi objevit znacka
BIO — Produkt ekologického zemédélstvi.

Mostarna béhem podzimni sezony zpracuje cca 150 az 200 tun jablek, z nichZ vice nez 80% pocha-
zi z certifikovaného ekologického zeméd€lstvi.

V porovnani s velkovyrobnim zpracovanim jablek jsou na mostarn€¢ na mostarné zpracovavany ob-
jemy, které jsou v fadu nékolika procent kapacity velkovyrobniho zavodu (napt. LINEA Nivnice je
schopna zpracovat denné tolik co nasi mostarnou projde za cely podzim).

Hlavni rozdily mezi velkovyrobnim zpracovanim jablek a provozem malé mostarny ve vybaveni a
vyrobnim postupu jsou:

Mala moStarna Velkovyrobni zpracovani
Lisovani hydraulicky plachetkovy lis hydraulické horizontalni nebo pa-
sové lisy
Filtrace hruba filtrace sitem ¢ifeni a odkalovani (filtrace,Cifent,
odkaleni (sedimentace) odstiedivky)
Zahus$tovani — vyroba jable¢ného koncentratu na




odparkach

Stava pro sta- | odkalena vylisovana jablecna §tdva | jable¢na St'ava ziskana nafedénim
ceni jable¢ného koncentratu pitnou vo-
dou

Situace na trhu biopotravin

V roce 2002 bylo v systému ekologického zemédélstvi zarazeno 5,50% z celkové obhospodarované
zeméedelské pidy. Ve srovnani s rokem 2001 se vymeéra ekologicky obhospodafované zeméedélské
pudy zvysila o 7,81%.

Ve struktufe zemédélské ptidy vyrazné prevazuji trvalé travni porosty (vice nez 90% ploch) nad
ornou piidou (8,3%) ¢i sady a vinicemi (0,38%) [1]. To se pak projevuje ve struktufe biopotravin:
obchodnici a zakaznici volaji po atraktivnich trznich plodinach a potravinach. Nejvétsi zajem je o
zeleninu, ovoce, mléko a mlécné vyrobky, veprové maso, vejce a dribez [2].

Zatim vSak je mnozstvi bioproduktii zpracovanych do kone¢né podoby biopotraviny, ktera se do-
stane az k zakaznikovi, velmi malé. Podle odhadi tvofi biopotraviny na pultech prodejen jen 0,06%
domaécich trzeb za potraviny [2].

Struktura prodejnich mist potravin se v Ceské republice v poslednich letech vyrazné méni. Vyrazny
ubytek trzeb v malych prodejnach a samoobsluhach je zptisoben expanzi obchodnich fetézct. Za-
timco v roce 1998 se 60% potravin prodalo mimo velkoplo$né prodejny, letos v kvétnu to bylo jen
23% [3].

Obdobnym vyvojem prochazi i trh s biopotravinami. Podil fetézcii dosahuje v sou€asnosti 55 %,
tedy o 22 procentnich bodli mén¢ nez u potravin celkové. Zbyla, necela polovina, obratu se usku-
teciuje predevsim v prodejnach biopotravin a zdravé vyzivy, které v uplynulém desetileti nastarto-
valy trh s biopotravinami. Ostatni formy prodeje, které jsou zalozeny na pfimém marketingu mezi
producentem a spotiebitelem, tvoii thrnem 10% trzeb (ptimy prodej, prodej ze dvora, skupiny do-
macich spotiebitelti — bio-klubka) [2].

Distribuce biopotravin tedy zhruba odpovida situaci a trendu na trhu s potravinami obecné: piizni-

v

v¢&jsi je vyssi podil ostatnich, pfimych forem prodeje.

BIO pro budoucnost?

Pravé BIO kvalita je pro odbyt jablecného mostu dilezita. V tvrdé konkurenci ostatnich nealkoho-
lickych napojt, které si hledaji zdkaznika predevSim niz$i cenou, se jable€ny most prosazuje diky
kvalité garantované znamkou BIO.

Témet 80% produkce jsou mosty v BIO kvalité. Zhruba polovina vyrobeného mnozstvi se proda ve
velkoobchodnich fetézcich, zbyla ¢ast putuje na pulty prodejen zdravé vyzivy a biopotravin. P¥imy
prodej na mostarné tvoti asi 5% obratu.

Pro dalsi rozvoj mostarny je dilezité rozsifit sortiment vyrobki: mimo cisté jableCné stavy se
v mostarné vyrabi jablecné $tavy s cervenou fepou ¢i Cernym rybizem.

Jako ptiklad roz§ifeni a inovace vyrabénych $tav mize slouzit vyrobni program némeckého vyrob-
ce Beutelsbacher, ktery vyrabi v BIO kvalité. Z domacich druhti ovoce ¢i zeleniny se vyrabi stavy
z hrusek, rybizu, ¢erného bezu, visni, mrkve, hroznt, broskvi, merun¢k, kdouli, bortivek a brusinek.
Ze zeleninovych §t'av je to netradicni zeleninovy koktejl z ¢ervené fepy, mrkve, celeru a tedkve,
rajCatova St'ava Ci dokonce st'ava z kyselého zeli. Hojné se rovnéz vyuziva tropického a subtropic-
kého ovoce (citrusy, mango) [4].

Dal$im inovacnim smérem jsou Cerstvé nekonzervované §tavy s omezenou, zpravidla tfidenni do-
bou trvanlivosti. Timto zpisobem na Slovensku nékolik zpracovatelii vyrabi jable¢nou ¢i mrkvovou
Stavu, ktera se distribuuje v chladirenskych vozech ke spotiebiteli.
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