PETR HAUSKRECHT: SLADEK S DUSI HOKEJISTY

Na pocatku bylo slovo, to slovo bylo od Boha, to slovo bylo PIVO.

Poslyste pravdivy ptibeh o tom, kterak neuvétitelné se stalo skutkem. Kterak se maly kluk z
prazského Zizkova malem stal ¢s. hokejovym reprezentantem aby si nakonec splnil svilj sen — délat
néco uzitecného pro lidi — vafit jim pivo ve svém pivovaie.

,»K pivu jsem si poprvé bliz ¢ichnul v bratislavském pivovare Stein, kde tata délal podsladka. To
byla moje prvni letni brigadda: myti kadi a staceni suda.

V té dobé¢ jsem ale zil hlavné hokejem: Slavia Praha, juniorska reprezentace — mym spoluhracem
byl tieba Anton Stastny — tfifazové tréninky, hokej, hokej, hokej. Vidél jsem se v NHL, nejlépe v
Kanadé. To ovsem tehdy nebylo zadné zaméstnani a tak jsem v roce 1975, kraceje v otcovych
Slépéjich, nastoupil na potravinatrskou primyslovku v Podskalské ulici v Praze.

Na vojné¢, jako hra¢ Dukly Jihlava, jsem si ale odrovnal achilovku, coz znamenalo mij konec ve
vrcholovém sportu - a kdyZ jsem do holeSovického pivovaru ptichazel potlu¢eny z rekreac¢nich
zapasu, zakazal mi tehdejsi feditel Krakes$ hokej uplné. Hokej mi vSak dal do Zivota to zakladni
ponauceni: v jakychkoliv podminkach existuje cesta, jak zvitézit. Nehdzej flintu do Zita, ale naopak
udélej pro vitézstvi vSechno. To vSak nejde bez tymu téch nejlepsich spouhract, které musis ziskat.

Pivovarskému femeslu mne ucil nestor sladka vSech ceskych minipivovarti Ivan Chramosil v
pivovaru u Flekti. Nikdy nezapomenu na vini horké mladinky, ktera se rozlévala po médéném
zrcadle flekovského Stoku, nebo na hustou kavove zabarvenou deku, ktera se valila z kvasnych kadi
ve sklepich pod Kifemencovou ulici.

Po vojné jsem nastoupil do Staropramenu na klasické kolecko: ztracel jsem se v neptehlednych
lezackych sklepich, otloukal si prsty pfi zatkovani dievénych sudu, jektal zuby pfi myti tankd,
holinky se mi malem piipekly k noze pti myti varnych kotli. U¢il jsem se u pana Smelhause, jehoz
otci patfil vyhlaSeny stejnojmenny pivovar, nebo u pana Holopirka, jehoz synovec dnes sladkuje v
Rakovniku.

Mou dalsi Staci byla sladovna HoleSovického pivovaru: z mistra jsem se stal podsladkem, z
podsladka sladkem. Jiz tehdy, t€sné€ po sametové revoluci, jsme pro vyrobu Primatorské osmy
pouzivali chmeleni zastudena ...

Dalsi vyzva piisSla v 1ét€ roku 1994: Novi vlastnici pivovaru Starobrno hledali sladka a ja mél
ptfesné 24 hodin na rozmyslenou. Na podzim uZz jsme uléhali s rodinou na podlahu nezatizeného
brnénského bytu a ja védél, Ze tenhle ukol nebude viibec lehky - Na sviyj “Skopek” tehdy totiz zadny
z Brinakli moc pysny nebyl ...

To, co nasledovalo, asi vétSina dneSnich pijakl piva v Brné jiz pamatuje a tak snad jen pfipomenu
Medium, Cerveného a Cerného draka nebo Zelené pivo, které jsme ve Starobrnu uvafili jako prvni
v republice. A kdyZ jsme v roce 2003 pievzali hrabalovsky malebny znojemsky pivovar, rad jsem
obcas utikal z rusné jihomoravské metropole do pivovarku na vysoké skale nad Dyji...

Svou zalibu v pivnich specidlech, jako je Pepfové pivo, Svatojanské pivo nebo tieba Doppelbock,
jsem mohl dale rozvijet v obou usteckych pivovarech, z nichz predevsim Velké Btfezno, nad kterym
se vznasi duch pana Cibicha, mi obzvlast’ pfirostlo k srdci.

A jen co se podarilo dat velkobtezensky pivovar do potadku, ocitl jsem se v Krusovicich — vzdyt’
my sladkové jsme jiz po staleti zvykli vandrovat za praci.

Asi si fikate: Hrome, je ten ¢lovek viibec nékde doma? Ale ano, doma jsem tady, v Brné. A proto
jsem se sem po 7 letech opét vratil, abych si splnil svlij davny sen — dé€lat lidem radost pivem
uvafenym ve vlastnim pivovare!

Tak na zdravi, at’ Vam chutna!



Svatému Martinovi k svatku: v hospodach mu pripijeme Svatomartinskym
specialem 13

Krusovice 27. fijna 2015 — Letos prvni pivo z nové sklizné Zateckého chmele — to je
Svatomartinsky special 13 vyznacujici se diky studenému chmeleni vyraznym chmelovym
aroma. PoslouZi k ucténi svatku svatého Martina, ktery se slavi 11. listopadu. Milovnici
specialnich piv v celé republice si budou moct pochutnat na pivu, kterého se uvarilo 700
hektolitri. DalSich 500 hektolitrii Svatomartinského speciilu poputuje na Slovensko. Cepovat
se za¢ne od 6. listopadu.

Svatomartinsky special 13 uvafrili kruSovicti sladci uz potteti v fad€. Tento nefiltrovany extra hotrky
svétly specidl s objemem alkoholu 5,9 % se mtze pochlubit nékolika ,,nej“. Jde o prvni pivo z nové
sklizn¢ Zateckého chmele, diky technologii studeného chmeleni se special vyznacuje vyraznym
chmelovym aroma a dale je samoziejmé jako stvofeny k dozlatova upecené huse. Pouzity chmel
pritom vyrostl ve svétove proslulé Zatecké oblasti, v jejimz srdci KruSovice lezi.

Limitovanou edici svate¢niho Svatomartinského specialu 13 kruSovicky tym vatil klasickou
technologii uz zacatkem zaii. Pak pivo pét tydnti zralo pii teplotach kolem nuly a béhem lezeni se
za studena dochmelovalo. ,,Chmel se tak pridava nejen na varné. Diky studenému chmeleni se
behem lezeni do piva postupné uvolnuji aromaticke latky chmele. Takové pivo pak ma vyraznou
Obecné maji v oblibé vsechna nase specialni piva, ptaji se po nich a tési se na né, “ konstatoval
Michal Havrda, ktery ma na starosti vyvoj novych receptur a technologii.

Svatek svatého Martina nasi piedci spojovali se zaslouZenym odpoc¢inkem po celoro¢ni praci, kdy
byla uroda pod stiechou, a blizil se pfedvanoc¢ni pist. Pii svatomartinském hodovani proto
nechybéla na stole husa ¢i kachna.

Svatomartinsky special 13 se bude ¢epovat v celé Ceské republice, na jeho existenci zakazniky
v konkrétni hospod¢€ upozorni plakaty, stojanky na stolech a dalsi propagacni materialy. Seznam
vSech hospod najdou zdjemci na www.krusovice.cz.

Krusovice byly jako jediny pivovar u nas po sto let ve vlastnictvi ceské kralovské koruny, kdyz ho v
roce 1583 koupil kral ¢esky a cisaf fimsky Rudolf II. Od té doby zde krusovicti sladci vaii pivo bez
preruseni. Do portfolia krusovického pivovaru patii predevsim kralovska Desitka a Dvanactka,
které jsou na ptani spotiebiteli vaieny podle dobovych receptur z osmdesatych let 20. stoleti.
Sougasti portfolia jsou také Krusovice Cerné a Krusovice P§eniéné. Krusovické piva pravidelng
vyhravaji prestizni degustacni soutéZze doma i v zahrani¢i. Vyraznym uspéchem se v roce 2013 staly
stiibrné medaile pro Desitku a Dvanactku ze soutéze Monde Selection — Quality Award. Na soutézi
Dodesné v Zatci obsadila krusovicka piva viechny t¥i medailové piicky ve svych kategoriich.
Kru$ovicka Dvanactka a Krusovice Cerné se dale pysni stiibrem z degustaéni soutéZe Pivo Ceské
republiky 2015. V tomtéz roce ziskala znacka KruSovice PSeni¢né stiibrnou medaili na prestizni
soutézi Zlata pivni peéet’, na tieti pfi¢ce se umistily Kruovice Cerné. Pivovar je zndmy i svymi
exkurzemi, v roce 2014 ptivital pies 50 000 navstévnikl. Pravidelné také potada i specialni exkurze
a kurzy pivniho sommeliérstvi pro opravdové pivni znalce.



Krusovické Salandy v novém kabaté sazeji na nejcerstvéjsi pivo z tanku a
funk¢ni interiér

Praha, 19. ¢ervna 2015 - Koncept restauraci Salanda pod znackou Krusovice prosel velkou
zménou. Své hosty uz nezve do obdobi prvni republiky jako ve étyfech stavajicich Salandach,
ale chce jim vice priblizit vlastni vyrobu a ¢epovani toho nejcerstvéjSiho piva se v§im vSudy.
Prvni Salanda v novém byla pi‘ed nedavnem otevi‘ena v prostorach Hlavniho nadraZi v Praze,
nasledovat bude dalSi rovnéz v Praze a dale v Mladé Boleslavi.

Koncept restauraci Salanda se tak vyviji a pfizptisobuje moderni dobé a sleduje potieby
konzumentd, pro néz ma byt navstéva restaurace zazitkem, ktery si budou chtit do budoucna
zopakovat. ,, Chceme navstévnikiim co nejvice priblizit vlastni vyrobu a cepovani nejcerstvejsiho
piva z tanku se vsim, co k tomu patii - od vyroby, pres skladovani a cepovani az po prvni dousek,
konstatoval vedouci rozvoje obchodu spolecnosti HEINEKEN Ladislav Pospisil. Riist obliby
Cerstvého tankového piva ukazuje, ze spotiebitelé preferuji autentické pivo, jehoz cesta na stil je co
nejkratsi. Proto pivo do Saland vozi cisterna kazdé rano. Kli¢ovym ritualem je jeho Gepovani do tzv.
mazu prostiednictvim specialniho kohoutu. Maz je vyssi valcova nadoba s uchem z nerezové oceli.
Navstévnici novych Saland si budou moci éerstvé pivo odnést i domii v nachlazenych sklenénych
lahvich se sklokeramickym uzéveérem.

Nové vznikajici Salandy se dale py3ni inovativnim designem, ktery chce maximalné zdtraznit
prave Cerstvost kralovského piva z KruSovic i samotny pivovar. Designéfi Roman Vrtiska a
Vladimir Zak sviij navrh interiéru restaurace zalozili na nkolika principech souvisejicich p¥imo s
pivovarem. ,,Unikatnosti nového konceptu je pivni hospodarstvi, kde nabizime to nejkvalitné;jsi
pivo z tanku. Klicovym ritualem konzumace tankového piva je jeho ¢epovani ze specialniho
kohoutu do mazu, tedy do nerezového korbelu, dopliuje Ladislav Pospisil. Hosté zde najdou
tradi¢ni materialy — napiiklad dubové stoly a lavice odkazuji na fortelnou praci pti vyrob¢ piva, dale
se hodné pouziva nerez, ktery je synonymem ¢istych jednoduchych linii. Ty jsou patrné na
nerezovych tancich umisténych v proskleném boxu i na monumentalnim vycepu, ktery se pySni
kralovskou korunkou a osmi kohoutovou mostovou pipou. Bily dlazdicovy obklad upozoriuje na
prostory v pivovaru, kde pivo zraje. Cely dojem jednoduchych linii dopliiuji masivni smaltované
cedule. Velkou zajimavosti tohoto konceptu je rucni kresba procesu vyroby krusovického piva od
sladu aZ po konzumaci v Salandé. Koncept jako celek zohlediiuje predevim funkénost a
prakti¢nost.

Ve snaze vyjit navstévnikiim co nejvic vstiic budou v novych Salandach nabizet degustaci
servirovanou v origindlnich nosic¢ich, které byly vyrobeny pouze pro né. Ke kazdé Salandé je
ptistupovano individudlné a koncept je upravovany podle moznosti dané restaurace.

Nejlep$im vy¢epnim plzeiiského piva v CR je Luka$ Vitasek z
prazské Restaurace na HradcCanské

Katetina Krasova, Plzen - 07. 08. 2015 ()

Titul nejlepSiho ¢eského vycepniho Pilsner Urquell Master Bartender* za rok 2015 vybojoval
Lukas Vitasek z Restaurace na Hrad¢anské v Praze 6. Vitézstvim v soutéZi ziskal moZnost
uvarit si vlastni varku plzenského piva spolu s vrchnim slaidkem Plzefiského Prazdroje
Vaclavem Berkou a cestu po vybranych evropskych provozovnach, kde se ¢epuje plzensky
lezak z tankii. Zejména ale pro sviij podnik vybojoval vysokou prestiZ a nav§tévnici si mohou



byt jisti, Ze Restaurace na Hrad¢anské se umi o pivo i své hosty skute¢né skvéle postarat a
plzensky lezak znamenité naservirovat.

Klani o nejlepsiho vy&epniho plzeiského piva v Ceské republice skonéilo véera veéer slavnostnim
ocenénim toho nejSikovnéjsiho — Lukase Vitaska. Ve finéle se utkal s dal§imi 12 muzi a 7 Zenami.
VSsichni museli v pribéhu celé soutéze prokazat teoretické znalosti o plzenském lezaku Pilsner
odborné poroty byla vSak technika ¢epovani plzenského origindlu a styl, jakym ho finalisté
servirovali svym hostlim na stil a jak poutavé o ném dokézali mluvit.

Vycepni Lukas Vitasek se az do finale probojoval v konkurenci s dal§imi 169 pfihlaSenymi
vycepnimi ze vSech koutil republiky. Své znalosti a dovednosti prokazovali nejprve v regiondlnich
kolech soutéze, dvacitka nejlepSich pak musela ustat jesté utajené kontroly ptimo v jejich
domovskych hospodach, které navstévovala porota z Prazdroje a hodnotila po¢inani vy¢epnich
inkognito. Pak uz nasledovalo jen dvoudenni findle pfimo v plzenském pivovaru, kde dvacet
finalisti naposledy piedvedlo védomostni pripravu a precizni techniku ¢epovani piva. Celé soutéz
trvala 57 dni.

., Nedokazu si predstavit lepsi pocit. Dosahl jsem vrcholu, na ktery jsem si myslel — cepovat
perfektné vsem svym hostim to nejlepsi zlaté pivo na celém svété s tou nejlahodnéjsi penou. A jesté
v tom byt nejlepsi, navic v ceské v zemi vyhlasené velmi bohatou pivni kulturou, fekl nové ocenény
Pilsner Urquell Master Bartender Lukas Vitasek. ,,Chtel jsem viastné také prokazat, Ze i mladi
vycepni dokazou diky uprimnému zajmu o pivo a lasce k nemu nacepovat dokonalou hladinku, Snyt
nebo treba mliko,* dodal.

LetosSni vitéz se stal jubilejnim desatym nositelem narodniho titulu Pilsner Urquell Master
Bartender. Cilem soutéze pfitom neni pouze ocenit ty nejlepsi zastupce tradicni ¢eské profese, ale
také Slechtit ¢eskou hospodskou kulturu. ,,7outo narocnou soutézi se snazime uz desatym rokem
prispivat k zachovani vysoké kvality plzenského piva v nasich hospodach. A to jde ruku v ruce

s posilenim vyjimecné ceské pivni kultury, “ vysvétlil Vaclav Berka, star§i obchodni sladek
Plzeniského Prazdroje. ,, Stejné jako je Pilsner Urquell vzorem pro celou kategorii piv, jsou vSichni
dnesni finalisté vzorem pro kazdého, kdo se za pipou stara o pivo. Snazime se vychovavat vycepni
tak, aby k péci o plzenské pivo pristupovali vzdy s uctou a peclivosti, coz se projevi na jeho chuti,
kvalite, ale také na zazitku kazdého hosta, ktery si sviij original prichazi do hospody vychutnat, *
doplnil Berka.

V desatém rocniku soutéze vycepnich pak obsadila druhé misto Martina Navratilova z plzenského
Lokalu Pod Divadlem a tfeti pozici si svym vykonem zajistil Jan BejSovec z prazské pivnice
Konvikt. ,, Rikd se, Ze slddek sice pivo vari, ale hostinsky ho déld. A jsem rdda, nejen diky mému
vitezstvi ale i za vsech mych dalsich 6 kolegyn ve findle, Ze nyni miizeme ¥ici, Ze ho déla také
poctiva hostinska, podotkla Martina Navratilova, kterd se diky druhé pfic¢ce stala pro letoSek
zaroven nejlepsi ¢eskou vycepni Zenou.

Souéasti programu finalového vedera bylo také udéleni titulu Cestného znalce piva Pilsner Urquell.
Ziskal ho znamy cesky herec, divadelnik a loutkat Petr Forman. Ten pievzal od sladka Véclava
Berky unikatni degusta¢ni sklenici Moser s ¢islem 2015 vyrobenou specialné pro tuto ptilezitost.

Ocenéni ¢estného znalce plzeniského piva alias Honorary Connoisseur udéluje Plzenisky Prazdroj
osobnostem, které dlouhodobé¢ a nezavisle §ifi véhlas originalniho plzeiiského lezdku doma i ve
svéte. Cestnym znalcem je uz naptiklad Formaniv otec — rezisér Milo$ Forman, rezisér a scéndrista

Zdené&k Svérak, zpévak Karel Gott nebo hokejista Martin Straka.
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