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Nebezpeci vs. riziko

NebezpecCi

Nebezpeci (Hazard)
Biologicky, chemicky nebo
fyzikalni Cinitel, ktery muze porusit
bezpelnost (zdravotni
nezavadnost potraviny/pokrmu)

Vlastnost latce ,vrozena“;
kvalitativni ukazatel

Escherichia coli O157:H7 je
podminéné patogenni bakterie,
ktera zpusobuje hemolyticko-
uremicky syndrom

Olovo je tézky kov s kumulativné-
toxickymi ucinky
Ulomky skla v potraviné& jsou

nebezpecfim z hlediska poranéni
dutiny ustni

Riziko
Pravdépodobnost, se kterou za
skuteCné definovanych podminek
dojde k uplatnéni nebezpedi; R =
0az 1,00
Semi-kvantitativni ukazatel
Nizke, stfedni, vysoke...
Onemocnéni cholerou z pitné vody
v CR je velmi nizké

Kvantitativni ukazatel
pravdépodobnost vzniku
onemocnéni E. coli O 157:H7 po

konzumaci hamburgerl z hovéziho
je 5,7 x 10~° (Kanada)

Pravdépodobnost vyskytu
nadorového onemocnéni z ]
konzumace arsenu 1,7 X 10~¢ (CR)



Typy nebezpecCi

Biologické
Patogenni, podmineéné patogenni agens

Salmonely, Listeria monocytogenes, E. coli O157:H7, Enterobacter
sakazakii, stafylokokovy enterotoxin (Nafizeni ES €. 2073/2005 o
mikrob. kritériich pro potraviny)

Campylobactery, Pseudomonas aeruginosa, Bacillus cereus,
Clostridium botulinum, Clostridium perfringens...

Zdroje
Lidé, rostliny, zvifata

Vehikula
Ruce, pracovni odévy, povrchy a zarizeni



Monitoring zoondz (© SVS CR, 2011)

E. coli O157 prasata _ | | 1299

E. coli 0157 skot _ 1060

Salmonella spp. kraty _I 350
Salmonella spp. kurata _- 750
Salmonella spp. prasata _ 5577
Salmonella spp. skot _ 4644
Campylobacter spp. dribeze __ 145
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m % pozitivnich VySetfenych



Typy nebezpecCi

Chemickeé
Péstovani a produkce potravin: rlstové preparaty, veterinarni I&Civa,
hnojiva, pesticidy, kontaminanty z prostredi
Zpracovani a vyroba potravin: maziva, Cistici prostredky, pesticidy,
insekticidy, chladici média
Toxické potraviny
Rostliny, byliny, doplfiky stravy s obsahem farmakoaktivnich latek
Paralytické a prujmové otravy z ryb, scombrotoxické ryby (dUsledek
Spatného skladovani)
Aditiva
E-kédy a jejich nejvysSi pripustna mnozstvi (pokud synteticky plavod)
Typy limitu
Kontaminace:
TDI: Tolerable Daily Intake (mg/kg t. hm. a den)

ADI: Acceptable Daily Intake (mg/kg t. hm. a den)
Aspartam (E 951; ADI = 40 mg/kg t. hm. a den)

NejvysSSi pripustna mnozstvi (mg/kg)



Monitoring dietarni expozice (© SZU, subsystem 1V, 2011)

Obr. 5.3 Expozice sumé kongeneru PCB* z prijmu potravin, 1996-2010/11
(model podle doporuc¢enych davek)

Fig. 5.3 Exposure doses: Sum of PCB* 1996—-2010/11
(models according to the food guide pyramide)
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* suma 7 indikatorovych kongenerl PCEB [ sum of 7 indicator congeners (28, 52, 101, 118, 138, 153, 180)



Typy nebezpecCi

Fyzikalni
Sklo (Ciré)
Sponky, €asti opryskavajiciho natéru, srouby, matky, trisky, provazky,
kousky lepenky, knofliky, Sperky...
Dalsi typy nebezpeci
Znaceni potravin
Znaceni uvadgjici spotrebitele v omyl
Alergeny
Zakryvani pravého puvodu potraviny (,Zzadny udaj taky udaj®)
Radioaktivni izotopy v potravinach [Bq]
Primo ionizujici (dlouhodobéjsi ucinky po vstfebani) [Gy = Sv]
alfa, beta: pfirozené pozadi, nasledek havarii (nejCasteji)
Nepfimo ionizujici [Gy = Sv]
Gama: Prumyslové ozarovani potravin
Cernobyl, 1986; Fukushima, 2011
Radiofobie



\/yvoj radioaktivnich izotopli v CR (©SURO)
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Radioaktivita v potravinach, 2011 (© SURO)
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Zakladni modely

Kvalitativni odhad

Syrové maso muze zpusobit onemocnéni
Chybi kvantifikace

Semikvantitativni odhad
HACCP, ¢ast Hazard Analysis
QMRA (kvalitativni hodnoceni mikrobiologického rizika)

Kvantitativni hodnoceni rizika

4 stupnovy proces
|[dentifikace nebezpeclnosti
Vztah davka ucinek
Hodnoceni expozice
Charakterizace rizika

Podklad pro fizeni rizik (legislativa), EFSA, SZU...



