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Louis Camille Maillard

French chemist and physician

Born  February 4, 1878
Pont-a-Mousson, France

Died May 12,1936 (aged 58)
Paris, France



— hnédé zabarveni
— aromaticke latky
— VyZivOoveé zmény

— toxické produkty

— antioxidacni produkty
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dehydratace dehydratace Stépeni
1,2 enolizace 2,3 enolizace molekuly
/ Plvodni Pavodni
aminoslouéenina cukr
Senzoricky aktivni |
latky (derivaty 2- l l
furaldehydu,
maltolu,
isomaltolu) Produkty Streckerovy Produkty degradace

degradace (karbonylové cukrl (derivaty 2-
slouéeniny, amoniak) furaldehydu, maltolu,

T =

Melanoidiny (barevné
pigmenty, polymery)




melanoidiny
smes sloucenin, M>1000
MR — dusikaté melanoidiny

antioxidanty
brani: zluknuti t&sta, mrazeného
masa, sus. mléka

nutriéni zmény
pecCeni, smazeni — ztraty lysinu

toxikologické aspekty
heterocyklické aminy, mutageny
non-1Q: pyrolyzaty AMK

|Q: v mase (kreatin) pfi AT
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pfesmazené bramborové chipsy
Jsou typickym zdrojem akrylamidu

akrylamid v potravinach

Akrylamid

sledovan od r. 2002 (NFA, Swe)

smazeneé, pecene, grilovane, prazené potraviny
horni hranice pfijmu dle WHO: 1 ug/kg tél hm.

denni pfijem az 0.3-2 ug/kg tél hm.
(v Evropé hlavni zdroj: sm./pe€. brambory)
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zpusoby eliminace akrylamidu

— obsah redukujicich cukru

— obsah asparaginu a dalSich AMK
— teplotni profil zpracovani

— pH

— obsah vody

— aditiva

r

FOODDRINK

E:'ld RO P E

Vybér surovin Navrh receprury Navrh procesu Vlastnosto hotového
vyrobku
Pouzivejte pouze vhodné (nizky | « Nékteré pfedem pfipravené e Optimalizované a pfesné definované | e Kontrola barvy / hnédnuti

obsah cukru) odridy brambor.

Skladujte prostiedi fizené teploty
(> 6 ® C) a vihkosti vzduchu.

Potlaéte kliceni skladovanych
brambor pomoci vhodnych
pfipravku.

Kontrolujte v tovarné dodavky
brambor.

latky mohou jiz obsahovat
vysoké mnoZstvi akrylamidu,
ktery by mohl mit viiv na
Groveni v koneéném
produktu.

*  Silnéjsi fez platkl mizZe vést

ke zvySeni akrylamidu,
nebot vyZaduje vétsi tepelny
pfikon k vytvofeni
koneéného produktu.

* Ppouziti nékterych sloZek,

pfidanych do kofeni, muze,
kromé zlepSeni chuti,

kompenzovat svétlejsi barvu.

podminky, fritovani (Zizeni oleje /
teplota / cas fritovani) zajisti produkcei
vyrobku zlatoZluté barvy.

Zavést zpétnou vazbu fritovani v
zavislosti na vihkosti.

Barevna detekce na vystupu z
fritézy/vytfidéni vadnych

Myti lupinku v teplé/horké vodé,
aby se odstranily pfebyteéné
cukry.

Odpovidajici $krabani. Redukujici
cukry se mohou nachazet tésné
pod slupkou.

lupinkd.

9 &,

vyriatek z brozury

nastroje pro rizeni akrylamidu ve smazenych

bramborovych lupinkach” FoodDrinkEurope (Acrylamide toolbox)
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8 Test heacsla redakce MF ONES 20
svého roz

O testu chipsi se midete
dozvidit 6. tina ve 1230 hodin
v pofadu Ceské televize
‘Sama doena na CT1.

Znsmka testy:

2ahrruie smyslové hodnocens =
35%, mno2stvi akrylamidu - 30 %,
0bsah sok - 15 %, 0bsah tuins - 10 %,

hodnotu -5 %, kvalitu
kS %



