Pozadavky na ukonceni predmétu Hygiena vyzivy .

Pozadavkem na ukonceni pfredmétu jsou spravné odpovédi na nasledujici otazky:

e Prehled soucasné zakladni legislativy vztahujici se k hygiené stravovacich sluzeb,
vzajemné vztahy jednotlivych typl pravnich predpisa.

e Definice pojmu bezpecnosti potravin a pokrmd, rozliSeni pojm( ,potravina” a
»pokrm®,

e Pojmy "nebezpeci" a "riziko", zplsoby posuzovani a hodnoceni.

e Biologicka nebezpedi v potravinach a pokrmech, vyznam systému RASFF

e Chemicka a fyzikdIni nebezpeci v potravindch a pokrmech.

e Systém kritickych bodU: zdkladni principy, vysvétleni vyznamnych pojm( uzivanych
systémem HACCP.

e Kritické body, kritické meze. Klasicky a genericky ptistup.

e Moznosti aplikace systému HACCP v ramci poskytovani vyZivy ve zdravotnich a
socidlnich sluzbach.

e Ovérovani systému kritickych bodU: typy ovérovacich postupl, metoda prace.

e Spravna vyrobni a hygienicka praxe (SVP/SHP): vyznam, hlavni oblasti.

e SVP/SHP: kritéria bezpeéné technologie ve stravovacich sluzbach.

e Standardizace v hygiené vyZivy.

e SVP/SHP: zasady spravného cisténi a dezinfekce, pozadavky kladené na pracovnika.

e PozZadavky na pfedméty pro styk s potravinami a pokrmy, zakladni skupiny, principy
zkouseni.

e Standardizace v hygiené vyZivy.



