Ué&ebni obor (femeslo): Pekar

Co je naplni prace pekare?

* hlavnim ukolem pekafe je samostatna vyroba rlznych druhl pekarskych
vyrobk( (rohlikd, chleba, jemného peciva, specialniho peciva, sladkého
peciva, koblihu aj.)

e pfiprava surovin podle receptur, které musi sam propocitavat podle
pozadovaného mnozstvi vyrobku

*  miseni tésta

» déleni, tvarovani vyrobkd, plnéni a zdobeni

* kynutni a pe€eni vyrobk, obsluha peci

e pfiprava k expedici (umistovani do beden, baleni aj.)

» pfijem, kontrola a skladovani surovin

e zakladni udrzba strojniho zafizeni (Cisténi, jednoduché opravy aj.)

» péce o hygienu a Cistotu na pracovisti

Kde je prace pekare vykonavana?
* povolani je vykonavano v provozech pekafskych velkovyroben tovarniho typu,
ale i v mensich pekarenskych zafizenich

S ¢im pekar pracuje?

* nejpouzivangjSimi pracovnimi prostfedky jsou pfedevSim stroje a zafizeni
pekafského provozu jako napf. pece, misici, hnétaci a tvarovaci stroje,
automatizované pekarské linky, kynarny, dopravniky, formy, plechy, vahy a
Sikovneé ruce

* v soucCasné dobé jsou v pekarnach pouzivany moderni, pocitaci fizené pece a
dalSi zafizeni, které praci pekare usnadnuji

Jaké jsou rizika a nevyhody prace pekare?
* hlavnimi nepfiznivymi projevy pracovniho prostfedi pekafe jsou prace ve
sménach, vysoké teploty (pec), prasnost (mouka) a mastnota na pracovisti
* pfi praci se stroji mize hrozit riziko urazu.

Fotografie remeslinika v €innosti:




Kvalifikaéni pozadavky:

nejvhodnéjsi formou pfipravy pro praci pekafe poskytuje stfedni vzdélani
s vyuénim listem v oboru pekaf, pekarské prace (kéd oboru: 29-53-H/001 —
tfilety obor)

vhodnym vzdélanim je také nizSi stfedni odborné vzdélani v oboru pekaf,
pekarské prace (kéd oboru: 29-53-E/002 — dvoulety obor)

Specialni pozadavky (limity) pro pfrijeti:

povolani pekafe nesmeéji vykonavat bacilonosi€i, jinak pro jeho vykon nejsou
stanovena zadna zdravotni omezeni (povolani pekafe v8ak neni vhodné pro
lidi s onemocnénim drobnych ruénich kloubl, ekzémy postihujicimi horni
koncCetiny, chronickym plicnim onemocnénim, s astma, sennou rymou, alergii
aj.)

pfi pfijimani na tento u€ebni obor se posuzuje skolni prospéch a chovani zaka
a obvykle je tfeba absolvovat ustni pohovor na zvolené Skole

Stfedni Skola potravinarska a sluzeb znemoznuje studium ZTP, Odborné
ucilisté a prakticka Skola umoznuje studium ZTP (duSevni)

Potirebné predpoklady pro obor:

pfedpokladem pro vykon povolani pekafe jsou dobré manualni schopnosti,
zruénost, Cistotnost, dobré Cdichové a chutové rozliSovaci schopnosti,
rozliSovani barev, dobra fyzicka kondice a zdravotni stav;

matematické schopnosti

Doba studia: 2-3 roky

Zpusob ukoncéeni studia: vyucni list (zavérecna zkouska skladajici se z praktické a
teoretické Casti)

Pripadné moznosti rozsifeni oboru: pro vykon povolani pekafe jsou obvykle
pozadovany zkousky z obsluhy plynovych zafizeni

Perspektivy uplatnéni v praxi: povolani pekare je celorepublikové Zadané velkymi i
malymi pekarskymi provozy a po vyuceni proto neni problémem nalézt praci v
oboru. Mési¢ni hruba mzda se v roce 2007 pohybovala v rozmezi 10500-19800 K¢.

Stredni odborné ucilisté, Integrovana stredni Skola (plny nazev, adresa):

1.

Stfedni Skola potravinarska a sluzeb, Charbulova 106, 618 00 Brno, tel.:
548 424 111 (3 lety obor)

2. Odborné ugilisté a Prakticka Skola, Lomena 44, 617 00 Brno, tel.: 545 233 110

(2 lety obor)



