Dobie umyté ovoce a zelenina jsou pochopitelné nejzdravéj$Sim zdrojem vitamint. NEkdy je obtizné
zjistit, zda se jedna o ovoce, nebo zeleninu. Za zeleninu se povazuje rostlina bylinného charakteru,
kterou Ize konzumovat celou nebo z vétsi ¢asti, zatimco plody viceletych a trvalych rostlin vétSinou
oznacujeme za OVOCe.

1. V celém textu urcete slovni druhy (¢islem nad kazdé slovo).

2. Najdéte a vypiste dve slova, v nichz dochazi k asimilaci znélosti. UrCete, zda se jedna o asimilaci

regresivni, nebo progresivni.

3. Najdéte v textu slovo obsahujici slabikotvornou souhlasku.

4. Foneticky ptepiste slova néekdy a viceletych.

5. Z kolika vét se sklada posledni souvéti? Urcete jeho typ.

6. Znazornéte graficky stavbu tohoto souvéti (Za zeleninu se povazuje...) a graf popiste.

7. Znazornéte graficky stavbu 1. véty a graf popiste.

Dobre umyté ovoce a zelenina jsou pochopitelné nejzdravejsim zdrojem vitaminii.

8. Ve druhém vétném celku urcete druh vedlejsi véty. Ve vété hlavni tohoto souvéti urcete vétné Cleny.

Nekdy je obtizné zjistit, zda se jedna o ovoce, nebo zeleninu.

9. Ve v8ech vétach posledniho souvéti urcete zakladni skladebni dvojice.



10. Proved'te slovotvorny rozbor slova umyzy.

Zakladové slovo:

Odvozovaci zaklad:

Slovotvorny zaklad:

Slovotvorny formant:

11. Proved’te rozbor stavby slova umyty.

12. Vytvoite od slovesa konzumovat tyto tvary:

Kmen infinitivni:

Kmen ptitomny:

Kmen minuly:

Pricesti minulé:

PtiCesti trpné:

Podstatné jméno slovesné:

Tvary prechodniku ptitomného (pro vSechny rody a obé ¢isla):

13. Urcete mluvnické kategorie u slovesa se povazuje a zarad'te jej do slovesné tfidy a ke vzoru.

14. Proved'te korekturu textu:

,Mam pro vas vyjimecn¢ jednoduchy recept, oziva se od tabule.

,Predehfejte troubu na 180 stupnti Celsia. V panvi ¢i kastrolu rozehfejte 1zZici oleje, a opecte cibuli
doméka. Pak pfimichejte rajcata, ktera jste omyly a osolte a opeptete. Na rajéatovou smes polozte ryby
filety a nasledné péanev ¢i kastrol presuiite na 15minut do trouby, aby se ryby upekli. A ted’ upeceme
zakusek neboli dezert. Vysi plech vymazte a vysypte moukou nebo mizete pouZzit pecici papir. V mise
promichejte vSechny ingredience a nalijte na plech. Pecte v mirné troubé pil hodiny. Hotovi zakusek
zdobime podle chuti: bud’ cukrem nebo cokoladovou pénnou.*

"‘

,»DE€kujeme pani ucitelko, ze jste ndm poskytla tento jednoduchy recept na ned€lni obéd!* zaviskly

radosti vSechny déti.



