DUKAZ TUK U

Ukol ¢. 1: Rozpustnost tuki
Materiat rybi tuk (1 ml), éter, destilovana voda, zkumavky

Pracovni postup
e Smichame 0,5 ml tuku s 2 ml éteru.
e Tuk se rozpusti. Smichame 0,5 ml tuku s 2 ml vody.
* Tuk se nerozpusti ani po piepani, vznika tukova emulze.

Ukol &. 2: Diikaz tuka Sudanem Il
Materiat tukova emulze ve vaéd Sudan il

Pracovni postup
» K tukové emulzi pidame 3 — 5 kapek Sudanu lIl.
e Dukladrg zamichame.
» Barvivo se absorbuje na tuk a tukové kapénky saargrodlisi od zakladniho roztoku.

Ukol ¢. 3 Kvantitativni stanoveni tuk Saxhletovym extrakénim pristrojem (teoreticky)
e Znameé mnozstvi tukove tk&wlozime do extratni patrony (s piskem).
+ Eter ve zvaZzené extraki baice zaliivame.
» Unikajici pary kondenzuji v chlatlj stékaji do patrony a s rozp&ésym tukem zpt do baiky.
» Tuk se hromadi v ime. Po skoeni extrakce (2 — 3 hodiny) odfrae éter do rezervni nadoby.
* Rozdil hmotnosti vyjadije mnoZstvi tuku, které je mozno v tk&ni charakterat procentuakh

Ukol ¢. 4: Izolace a dikaz lecitinu ve vejci.
Materiat vajecny Zloutek, etanol (96 %), éter, kadinky, fittrd papir, elektrické topnéleso, mikroskop

Pracovni postup
* Vajecny Zloutek rozmichame se 100 ml etanolu, ktérggvame zataty a po kapkach.
» Srazené bilkoviny oddime filtraci.
» Filtrat, ktery obsahuje v alkoholu rozpustny legitbdpaime.
» Be¢lave-Zlutou lecitinovou srigs dame na podlozni sklo &game kapku destilované vody.
» Pod mikroskopem pozorujeme tvorbu tzv. ,myelinovytgur.
» Z okraje smisi vyrastaji izn¢ propletend vliakna.
» Jev souvisi s heteropolarni stavbou molekuly legi{jeden pdl je hydrofilni, druhy lipofilni).
» Vlivem vody se molekuly sta&yi tak, Ze vody obklopuje hydrofilni pdl a lipofilse odvraci.




