Alkoholické napoje
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neuplné dokvaseny napoj obsahujici vodu, alkohol a extraktivni latky,
CO2 (sacharidy, bilkoviny, chutové latky, ...)

slad svétly (Cesky) — 80 st.C

slad videnisky — 90 st.C

slad bavorsky (tmavy) — 105 st.C

skupiny
= svétlé
= tmavé
= polotmavé
= fezané

slad, voda chmel — mladina
slad jde do 1/3 nahradit cukrem
pivo spodné kvasené
pivo svrchné kvasené
pivo spontanné kvaSené
podskupiny
= vycepni 8 — 10 % extraktu (susiny) — pii kvaSeni
= Jezaky 11 -12 %
= gspecidlni min. 13%
= portery min. 18 %
= se snizenym obsahem alkoholu
= se snizenym obsahem cukrt
= pSeni¢na
= kvasnicova
= nealkoholickd
piva vice kvasena — chut'ové prazdna
jiskra, plnost a lahodnost chuti, fiz, husta stala péna
optimalni teplota pii konzumaci je 10 — 12 st.C
vady:
= nedostatek CO2 — pivo nema tiz
= zakal piva
e chladem — bilkoviny
e MKO — kvasinky
= Pivo zkysané, prazdné, s riznymi piichutémi, slaba a nestala péna
Nejkvalitnéj$i piva — Prazdroj, Budvar, Krusovické, Radegast, Bernard

Alkoholicky napoj vznikajici kvaSenim mostu nebo rmutu z bobuli vinné
révy

Bil4, riZova — rmut se lisuje po rozdrceni

Cervena — rmut se nekvasi — piejde barvivo
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Cervena (vice tfislovin — trp¢i) — modré



o Rlzova — ¢ervend i modré hrozny
o Bilé - bilé, riazové i Cervené
o Obchodni tfidéni révovych vin
= Zavisi na cukernatosti
= Stolni
e 7 mostu, ktery ma nejnizsi cukernatost
e Zemska — lIze oznacit odridu
= Jakostni
e QOdrudova
o Z Cistych odrad
e Znamkova
o Upravou odriidovych vin — stala jakost
= S ptivlastkem
e Pouze ve skle
e Pozdni sbér
e Vybér z hroznl
e Kabinet
= Vybér z bobuli — z cibéb
e Vysoké cukernatost
= Déleni podle obsahu cukru v kone¢ném vyrobku
e Révova vina ptirodni
o Sucha
o Polosucha
o Polosladka
o Sladka
e Sekty
o Extra brut
Brut extra suchy
Sec suchy
Demise polosuchy
Demi doux polosladky
o Doux sladky
o Ttidéni révového vina podle technologického zpracovani
= Révoveé vino
= Révové vino Sumivé (sekt)
= Révové vino perlivé (impregnované)
= Nejkvalitnéjsi je Sampaiiské — podle Francouzské oblasti
=  Révové vino dezertni — s pfidavkem rafinovaného cukru nebo
zahus$téného mostu, jemného rafinovaného lihu nebo vinného
destilatu
o Odridova vina
= Vlassky ryzlink, veltlinské zelené, sauvignon, frankovka,
portugalské
o Ledové vino a slamové vino — specialni technologie, nejvyssi cukernatost
hrozn
o Burc¢ak — naptl zkvaSeny most
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o Mladé vino — vino po ukonceni procesu kvaseni
Archivni vino — dobie vyskolené, 2 -3 roky, v sudu nebo 6 mésict v lahvi
Mesni vino — ponechané v pfirodnim stavu, nejméné 2 roky v sudech,
nepiidava se cukr, nesiti se
Sladové vino — kvaseni sladovych vyluhi
Bylinna vina — ovocné vino + macerat bylin a kofeni
Likérové vino — nekvasend ovocna Stava s pridavkem lihu
Vady
= Zékal, vysrazeny
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- Lihoviny
o Druh
=  Konzumni lih
= Lihovina
e Destilat
e Kategorizovand lihovina
= QOstatni alkoholicky napoj
Konzumni lih max. 80 % ethanolu
Lihovina — min. 15 % ethanolu
Ostatni alkoholické napoje — 1,2 % - 15 % ethanolu
Likér nebo krém
Borovicka kvasna
Gin
Vodka
Tuzemsky rum
Hoftka lihovina
1. destilaty
= ovocné, obilné, ostatni
= A) destilaty pravé
Destilace zkvaSené ovocné, obilné
Cognac (konak) — hennesy
Brandy (vinovice)
Pravy rum
* Titinovd melasa
Whisky
o Slivovice
= B) destilaty fezané — polouslechtilé
e Michanim pravych destiltii pitnym lihem
e Oznacuji se hvézdickami ( 1:1 **%*)
o 2. lihoviny vyrab&né tzv. studenou cestou
* michéni surovin (kvasny lih, ovocné §t'avy)
= d¢leni podle obsahu cukru
e neslazené (vodka, destilaty)
e slazené
o likéry
* min. 100 g cukru na litr
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=  becherovka

o krémy
* min. 250 g/l
*  kavovy

o krystalické likéry
o emulzni lihoviny
* emulze Zloutkl, mléka, cukru, lihu, (vaje¢ny
likér) nebo s ptidavkem kalici slozky tfidké
emulzni lihoviny
= ocet kvasny
e lihovy, vinny, ovocny
e ochuceny
e vyrobeny vylu¢né bio procesem kysani lihu pomoci
octovych bakterii

Pochutiny
- pochutiny povzbudivé
- A)KAVA
o Semena kavovniku (Coffea) — pouze n¢kolik druhti
o Kavovnik arabsky — 75%
o Kévovnik kanephora - 25%
o Kavovnik libersky — méné jak 1%
o Zpracovani
=  Mokry, suchy
= Zelend kava
= Prazend kava 200 — 300°C
=  Kupovité semeno — perlova kava
= Kavové smési — nékolik druht zelené kavy
= Prazeni stedni
o Prazena
= Zrnkova
=  Mletd
o Extrakt
= Rozpustny
= [nstancni
= Pasta
=  Tekuty
o Hodnoceni
= Senzorické
=  Chemické
= Hygienické
o Vady
= Nedoprazena, pteprazend, plesniva, vycCichld, zlukla, s cizimi
pachy
o prazena zrna bez kofeinu
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Kavoviny
= Prazené casti riznych rostlin bohaté na polysacharidy
= Prazend cekanka
= Obilné kavoviny (jeCmen, Zito, pSenice)
= Sladova kdvovina
= Vyroba vétSinou jako instancni smes

CAJ
o Susené listky ¢ajovniku ¢inského
o Cinska skupina — Cina, Japonsko
o Asamska t¥ida — Indie, Cejlon, Cina
o Sklizi se:
= Nejmladsi ¢ast veétvicek (fles)
=  Vrcholovy pupen neboli terminal
= Jeden az 5 Caji
= 1. list — oranz peko
= 2. list — peko
= 3. list — peko suSiny
= 4 list — suSong
= 5. list — kongo
o druh
= pravy
e zeleny — nefermentovany
e polofermentovany (zluty)
e Cerny
= bylinny ¢aj
= ovocny ¢aj
= vyrobky z Caje (Cajovy extrakt instancni ¢aj)
o vyrobni druhy ¢erného caje
= listové Caje
= zlomkové Caje
e do nalevovych sackua
e neni horsi, jak u listovych
o specialni technologie — ¢aje CTC, LTC
o pouziti do smacecich sacki
o Kklasifikace ¢ajii je velice rozmanita
o smeésy Caji
o vady
= slaba viing, Caj plesnivy, zatuchly
o seznam rostlin a jejich ¢asti pro vyrobu ovocnych a bylinnych ¢aji
= A —bez omezeni
= B do 30% hmotnosti
=  C-do 5% hmotnosti
o Caj maté — neni pravy ¢as — paraguajsky ¢aj



KAKAO
- kakaové boby — jadra duznatych plodu kakaovniku
- obsahuje tuk — bob
- jakostni tfidy
o fine
- prazené do 150°C
- preparované kakao (alkalické soli), tmavsi odstin
- vady
o hrubé mleti, nevyrazna barva, chutové a aromatické vady

KORENT
- jednotlivé druhy
- smésy koteni
- kofenici pfipravek
o sypky
O pasta
o tekuty

JEDLA SUL
- jedla sl min. 97% NaCl suSiny
- jedla stl obohacena
o sjodem
o sjodem a fluorem
- j6d ve formé¢ KJ nebo KJO3
- jedla stl s jodem

HORCICE
- plnotu¢na
o zluté druhy hoicice bilé
- kremzska
o zluté druhy a ¢erna hoicice
- specialni
o podle typu nebo podle ochuzujici slozky

DEHYDROVATELNE VYROBKY A OCHUCOVADLA
- polévky, omacky, bujony
- potraviny, které pomahaji
- studené omacky
- ochucovadla
- potraviny urcené pro zvlastni vyzivu
o kojenecka
pro redukeci télesné hmotnosti
musi byt uvedeno nutri¢ni sloZeni
dopliky stravy
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O potraviny pro sportovce



