Téstoviny

- suSeni nekypieného pSeni¢ného tésta z mouk z tvrdé pSenice
- téstoviny nevajecné - vodové
- téstoviny vaje¢né

- skupina podskupina
o vajetné susené
o bezvajecné  nesuSené
o semolinové  plnéné
o celozrnné zmrazené
o domaci balen¢ vakuové
o ostatni v interni atmosféfe
- téstoviny
o dlouhé
o stfedné dlouhé
o kratké
- téstoviny

o zavaikové (pInéné)
o prilohové (s ptisadami, specidlni)
- posuzovani
o senzoricky
= vzhled, barva, vin¢, vlhkost
o laboratorné
= varna zkouska, kyselost, popel, mnozstvi vajec, barveni

o vzhled

= bez deformaci, hladky povrch, sklovity lom, bez Skidct
o barva

= 7Zluta
o vuné

= piijemna, bez cizich pachi
o varna zkouska
= Cas, nabobtnani a rozvarivost
- plnéné téstoviny
o torteliny
o ravioly
- téstoviny s ptisadami
o vitaminy B1, B2
o mouka — séjova, celozrnnd, kukufi¢na
o zelenina
o Dbylinné ptisady
o motské fasy
- téstoviny specidlni
o bezlepkoveé
o vlasové ryZové nudle
- instan¢ni nudle
- hotové téstovinové pokrmy



Pfirodni sladidla

ve vodé rozpustné sladce chutnajici latky na bazi ptirodnich sacharidl, zejména

sachardzy, dextrozy, fruktdzy, laktozy

cukr
o

sachar6za upravena do krystali, moucky, kostek, homoli, doplnéna
pridatnymi latkami, nebo latkami ur¢ené k aromatizaci

tekuté vyrobky z cukru

o vyrobky na bazi vodnych roztokl sachar6zy
sladidla
o cukr
= rafinovany cukr fepny nebo titinovy (sachardza)
= min. 99,7 sachar6zy
o surovy cukr
= krystaly sachardzy se zbytky matecného sirupu
o fepa cukrova
o tftina cukrova
o ptirodni sladidla
= cukr extra bily
= cukr bily
= cukr polobily
= moucka s obsahem protihrudkujicich latek
= tvarovany cukr (kostky)
= cukr s pfisadami
= ptirodni cukr
= kandys
= tekuté vyrobky z cukru
e tekuty cukr
e karamel
o hnédy cukr
= vys$i obsah mineralnich latek
= piirodni cukr
o posuzovani cukru
= barva bila
o chut sladka
= vin¢ bez pacht
= konzistence sypka
o pozadavky na mleti
o vady
= tmavsi barva
= zvlhnuti
o kandys
o cukr Skrobovy (glukosa)
o Skrobovy cukr
o sirup z inertniho cukru

= smés sacharozy a invertniho cukru
= min. 50% invertniho cukru v susiné



= doplnény rostlinnymi extrakty, ptichuté
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Nektar
Medovice
Voda 17
Fruktoza 38
Glukoza 31
Sacharéza
Kvétovy
Medovicovy
Med smiSeny
Vykapany

= Samovolné odkapany
Vytoceny

= (Qdstiedény
o Plasteckovy
o Lisovany

= Nejmensi kvalitu
o Senzorické hodnoceni
o Mikroskopické hodnoceni
= Pilové zrnka

o Laboratorné
=  (Obsah vody
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o Vady
=  Mechanické znecisténi
= Péna
= KvasSeni
= (Cizi pachy
JAVOROVY SIRUP

o Hustsi kapalina zlatohnédé barvy, aromatické latky, sacharoza
Sladidla
o Klasicka, ndhradni, sacharidickd, nesacharidickd, energeticka,
neenergetickd, ptirodni, syntetické, intensivni
Hlavni kriteria pro pouziti sladidla
o Bezpecnost
o Kyvalita chuti
o Rozpustnost
o Stabilita
o Cena
Sacharin
o Vysoka sladivost
COKOLADA
o PraZené boby ---drceni--- kakaova drt---mleti---kakaova hmota---lisovani-
--kakaovy kolac---mleti---kakaovy prasek
o Kakaové maslo
o Cokolada
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= Kakaova hmota, cukr, kakaové maslo, ptisady
= Vice kakaovych soucasti vice jak 35%
MIé¢na, smetanova, neslazena, horka, na vafeni, horkomlé¢na
Cokoladové polevy hotka, mléénd se smisenym obsahem sacharozy
Leskla, stejnomérné barvy, tvrdého lomu, rozplyvavost
Vady
= éednuti(temperovéni, skladovani), orosena, plesniva, zlukla,
ptitomnost zivociSnych skiadct
Cokoladové bonbony — 25% &okolady vlozka + Gokoladova poleva
Formované
= S naplnémi
Maécené
= Rizné druhy vlozek (zel¢)
Polomacené
Cokoladové drazé
= Rizné druhy vlozek
Vady
= Vytékdni krémovych naplni
=  Tvrdnuti vlozek
= Propadlé vlozky
=  Chutové aromatické vady
VEDLE KAKAOVEHO MASLA OBSAHUJE ROSTLINNE TUKY



