SACHARIDY A JEJICH REAKCE

Ukol &. 1: Fehlingova reakce na glukézu
Material: roztok Fehling I (34,5 g CuSOs, destilovana voda 500 ml),
roztok Fehling II (60 g NaOH, 173 g vinanu sodno-draselného KNaCsH4Oes,

voda 500 ml), glukoza (1 %), vodni lazen, zkumavky

Pracovni postup: Ve zkumavce smichame 2 ml cukru (glukézy) a 2 ml Fehlingova roztoku (1
ml Fehling I + 1 ml Fehling II). Zahtivdme ve vodni lazni.

Pozn.: Vznika Zluto€ervena sraZenina CuOz.

Poips reakci
Vysledky
(Zé&veér)

Ukol &. 2: Selivanova reakce na fruktézu
Material: fruktoéza (1 %), krystalicky resorcin, koncentrovana HCI, vodni lazen,

drzak zkumavek

Pracovni postup: Roztok fruktézy (1 ml) zahfivame ve vodni lazni s 5 — 10 krystaly resorcinu
a 5 — 10 kapkami HCI.
Pozn.: Varem se zméni zbarveni na tfesSiiovo-Cervené.

Popis reakci
Vysledky
(Zavér)

Ukol ¢. 3: Ditkaz disacharidu — sacharéza
Materidl: roztok sacharézy (10 %), koncentrovand HCI, Fehling I a II, resorcin,

vodni lazen, zkumavky

Pracovni postup: Roztok sachardzy (4-5 ml) s kapkou HCI vafime ve vodni 1azni 20 minut. Po
ochlazeni proudem tekouci vody rozdélime obsah na 2 dily, dokazujeme Fehlingovou

a Selivanovou reakci.

Popis reakci
Vysledky
(Zaver)

Ukol ¢. 4: Ditkaz polysacharidu — §krob

Material: skrobovy maz, jodovy roztok (3 g KI, 5 g I, destilovana voda 100 ml),
vodni lazen, zkumavky

Pracovni postup: Ke 3 — 5 ml Skrobového mazu ve zkumavce ptiddme 2 — 3 kapky jodového
roztoku.

Pozn.: Vznikd modré zbarveni, které se povarenim ztraci, ochlazenim obnovuje.  Popi$
reakci

Vysledky, zavér



