SACHARIDY A JEJICH REAKCE v rostlinnych a Zivo¢isnych vzorcich

Ukol ¢&. 1: Fehlingova reakce na glukozu

Material: roztok Fehling I (34,5 g CuSO4, destilovana voda 500 ml), roztok
Fehling IT (60 g NaOH, 173 g vinanu sodno-draselného KNaC4H406, voda 500
ml), glukoza (1 %), vzorky navic: roztok jablecného dzusu, kakaa, Zloutku, vodni
lazen, zkumavky

Pracovni postup: Ve zkumavce smichdme 2 ml cukru (glukozy) a nebo dalsiho
vzorku s 2 ml Fehlingova roztoku (1 ml Fehling I + 1 ml Fehling II). Zahtivame
ve vodni 14zni.

Pozn.: Vznika Zlutocervena srazenina oxidu médného Cu,O.
Vysledky: popsat chemickou reakci a zbarveni

(Zavér)

Ukol &. 2: Selivanova reakce na fruktozu

Material: fruktéza (1 %), roztok jableného dzusu, kakaa, Zloutku, krystalicky
resorcin, koncentrovana HCI, vodni lazen, drzak zkumavek, Selivanovo ¢inidlo:
HCI + resorcin

Pracovni postup: Roztok fruktozy (1 ml) nebo i jable¢ného dzusu, kakaa, zZloutku
zahfivame k varu ve vodni 1azni s 5 — 10 krystaly resorcinu a 5 — 10 kapkami HCI.

Pozn.: Varem se zméni zbarveni na tfeSiiovo-Cervené.
Vysledky: popsat chemickou reakci a zbarveni

(Z&ver)

Ukol ¢&. 3: Ditkaz disacharidu — sacharéza

Material: roztok sacharozy (10 %) nebo dalSich vzorkli, koncentrovana HCI,
Fehling I a I, resorcin, vodni lazen, zkumavky

Pracovni postup: Roztok sacharozy (4-5 ml) a nebo Zloutku s kapkou HCI vatfime
ve vodni lazni 20 minut. Po

ochlazeni proudem tekouci vody rozdélime obsah na 2 dily, dokazujeme
Fehlingovou a Selivanovou reakei.



Vysledky: popsat chemickou reakci a zbarveni

Po povateni HCI se sachar6zou nastane hydrolyza a vznika glukoza a fruktoza.
Roztok rozdélime na dva dily. Po nasledném piidani Fehl. Cinidla (nardz smichny
I. aIl.) dojde ke zbarveni roztoku zZluto-Cervené barvy (redukce oxidu méd’natého)
a tudiz dikaz ptitomnosti glukdzy. Druhy dil dokazujeme fruktdzu Selivanovou
reakci. Pokusem jsme dokazali, ze sacharoza je slozena s glc a frukt.

(Zaver)
Selivanovo ¢inidlo (obsahuje 0,05g resorcinu ve 100ml HCI). S. reakce spociva v

rozliSeni aldéz (u glukozy) a ketdéz (u fruktdzy). Pii zahtati dochazi rychleji k
dehydrataci, nez u aldoz.

Ukol &. 4: Diikaz polysacharidu — §krob
Material: Skrobovy maz, jodovy roztok nebo voda z nastrouhan¢ brambory nebo
roztok Zloutku, (3 g KI), 5 g I, destilovana voda 100 ml), vodni lazeni, zkumavky

Pracovni postup: K 5 ml Skrobového mazu nebo Zloutku nebo rozmélnéné
brambory ve zkumavce piiddme 1 kapku jodového roztoku

Pozn.: Vznikd modré zbarveni, které se povafenim ztraci, ochlazenim obnovuje.
Vysledky: popsat chemickou reakci a zbarveni

Ptitomnost Skrobu ve Skrobovém maze (brambofe) jsme dokazali jodidem
draselnym, ktery nam roztok obarvil do tmavé modré barvy. Tato zména barvy
byla zptisobena ....



