9. TRAVENI

Stanoveni ¢innosti travicich fermentu

Ukol &. 1: Orientaé¢ni stanoveni pH slin

Material: univerzalni pH papirek, sliny

Pracovni postup:

Kratkym vloZenim univerzalniho pH papirku do st ur¢ime po srovnani
s barevnou stupnici pH slin.

Vysledek

Ukol &. 2: Traveni $krobu ptyalinem

Material: roztok Skrobu, zkumavky, sliny, Fehlingovo €inidlo (I a II), vodni lazen
Pracovni postup:

Do jedné zkumavky dame zifedény roztok Skrobu a pfidame sliny, do druhé
zkumavky dame pouze ziedény Skrobovy maz. Po 1/2 hodinové temperaci pii 37
— 38 °C provedeme Fehlingovu zkouSku (pfidadme 2 ml smési Fehlingu I a II).
Pozn.: Ve zkumavce se slinami se objevi Cervené (ZlutoCervené) zbarveni
dokladujici ptitomnosti glukozy.

Vysledky

Pro sebe: (Fehlingovo €inidlo je roztok uzivany k rozliSeni sloucenin obsahujicich
aldehydické a ketonické funkéni skupiny.

Aldehydy takto (komplexné a v zdsaditém prostiedi) vdzané kovy redukuji na
barevny produkt. Dokazuje také redukéni vlastnosti glukozy, neboli ptitomnost
redukujicich sacharidl v§eobecng).

Interpretace (zavér)

Interpretace

Ukol &. 3: Traveni bilkovin trypsinem

Material: zkumavky, kadinka, 2 — 3 g pankreatinu (rozemleta slinivka bfisni) do
100ml destilované vody, 0,2 % uhli¢itan sodny Na,COj;, Biuret (NaOH 0,5ml,
CuSO; 0,5ml), vzorky: maso — kufeci (250g) a vepfové (250g) 1cm?/ studenta,
bilkovinny roztok

Pracovni postup:

Do zkumavek napipetujeme nésledujici roztoky (v ml):
trypsin Na,COs BR maso

1. 5 3 3

2. 5 3 -



3. 5 - 3
4. - 3 3
5. 5 3 3

Zkumavky temperujeme pii 37 °C (vodni lazen, termostat). Pfiddme 2 — 3 ml
NaOH a 5 — 10 kapek CuSOs4. Reakci je mozné provadét s cCerstvym i
koagulovanym bilkem (natravenym). U koagulovaného bilku vzniké biuretovou
reakci Cervenofialové zbarveni, u Cerstvého bilku zbarveni modrofialové.
Vysledky

Interpretace



