Laboratorni cviceni ¢.3
SACHARIDY A JEJICH REAKCE

SACHARIDY A JEJICH REAKCE v rostlinnych a Zivo¢iSnych vzorcich

Ukol ¢&. 1: Fehlingova reakce — diikaz glukézy

Material a pomucky: Fehlingovo ¢inidlo I (34,5 g CuSQs, destilovana voda 500 ml), Fehlingovo ¢inidlo 11 (60 g
NaOH, 173 g vinanu sodno-draselného KNaC4H4Os, voda 500 ml), vodni lazeni, zkumavky, kapatka.
Vzorek 1) roztok glukozy (1 %)
Vzorek 2)
e mléko — s laktdzou a bez laktozy
e jatra (maly kousek) naskrabana do vody
e roztok Zloutku

Pracovni postup: Smichame 1 ml Fehling [ + 1 ml Fehling II, ¢imz nam vznikne Fehlingovo ¢inidlo. Do zkumavky
nalijeme 2 ml roztoku glukézy a piidame 2 ml Fehlingova €inidla. Smés protiepeme a nasledné zahiivame ve vodni
lazni pfi teploté 95 °C po dobu 2 min. Stejny postup opakujeme u vzorku €. 2. Vzorky je nutné ponofit do vodni laznég,
suché teplo nestaci na pozadovanou reakci.

U vzorku €. 1 (roztok glukézy) vznika zlutoCervena srazenina CuQO,. Porovnejte se vzorkem €. 2, pfipadny rozdil
popiste a vysvétlete.

Vysledky: popsat chemickou reakci a zbarveni
(Zaver)

Ukol & 2: Selivanova reakce — diikaz fruktézy

Material a pomiicky: Selivanovo ¢inidlo (0,05g CsHeO» resorcin+ 50 ml HCI + 50ml H,O), vodni lazen, drzak
zkumavek, zkumavky, 1zicka, kapatka.

Vzorek 1) roztok fruktézy (10 %)

Vzorek 2)
o mléko — s laktozou a bez laktozy
e jatra (maly kousek) naskrabana do vody
e roztok Zloutku

Pracovni postup: Do zkumavky nalijeme 2 ml vzorku ¢. 1 (roztok fruktozy), pfidame 5 ml Selivanova ¢inidla. Smés
protfepeme a nasledné zahiivame ve vodni lazni pii teploté 97 °C po dobu 3 min. Stejny postup opakujeme u vzorku
¢. 2. Vzorky je nutné ponofit do vodni lazné, suché teplo nestaci na pozadovanou reakci.

Vzorek ¢€.1 (roztok fruktozy) zahtatim zménil barvu na tfeSnovo-Cervenou. Porovnejte se vzorkem ¢.2, ptipadny rozdil
popiste a vysvétlete.

Vysledky: popsat chemickou reakci a zbarveni
(Zavér)

Ukol & 3: Diikaz disacharidu — sacharéza

Material a pomiicky: Koncentrovana HCI, Fehling I a II, krystalicky resorcin (CsHsO-), vodni 1azen, kapatko, 1zicka,
zkumavky.

Vzorek ¢.1) roztok sacharozy (10 %)

Pracovni postup: Nalijeme 6 ml roztoku sachardzy do zkumavky, smichame s 2 kapkami HCI. Smés protfepeme a
nasledné zahtivame ve vodni 14zni pfi teploté 97 °C po dobu 20 minut. Po ochlazeni pod proudem tekouci vody
rozdélime obsah rovnomérne do dvou Cistych zkumavek. Nasledné do roztoku ve zkumavce €. 1 pridame Fehlingovo
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¢inidlo (tkol ¢.1) a do roztoku ve zkumavce €. 2 Selivanovo ¢inidlo (tikol ¢.2). Vzorky je nutné ponofit do vodni
lazn€, suché teplo nestaci na pozadovanou reakci.

Vysvétlete a popiste rozdilnou reakci roztokll ve zkumavkach 1 a 2.

Vysledky: popsat chemickou reakci a zbarveni
(Zaver)

Ukol &. 4: Diikaz polysacharidu — §krob

Material a pomiicky: Lugoliv roztok (3 g KI, 5 g I, destilovana voda 100 ml), vodni lazen, zkumavky, kapatka,
sklenéna michaci ty¢inka.

Vzorek 1) skrobovy maz

Vzorek 2)
o mléko — s laktozou a bez laktozy
e jatra (maly kousek) naskrabana do vody
e roztok Zloutku

Pracovni postup: Nalijeme 5 ml skrobového mazu do zkumavky a ptidame 1 kapku Lugolova roztoku. Smés
promichdme sklenénou ty¢inkou a nasledné zahtivdme ve vodni lazni pfi teploté 97 °C po dobu 5 min. Stejny postup
opakujeme u vzorku €. 2. Vzorky je nutné ponofit do vodni lazn€, suché teplo nestaci na pozadovanou reakci.

Vzorek ¢.1 méni zbarveni do modra, které se povaienim ztraci a ochlazenim znovu obnovuje. Porovnejte se vzorkem
¢.2, ptipadny rozdil popiste a vysvétlete.

Vysledky: popsat chemickou reakci a zbarveni

(Zavér)



