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1. Sacharidy

D-glukosa

o-D-(+)-glukopyranosa (monohydrat)

[5996-10-1]

PhEur: Glucosum monohydricum

USPNF: Dextrose

sladidlo, zfedovadlo obsahu tobolek,izotoniza¢ni pfisada, LC

* kapalna glukosa“ = glukosovy sirup: PhEur: Glucosum liquidum; smés: glukosa,
fruktosa, maltosa, dextrin aj. oligo- a polysacharidy



D-fruktosa, levulosa

[57-48-7]

PhEur: Fructosum

esladidlo, ,zesilovac chuti”, maskovani nepfijemnych chuti, sladka chut vnimana rychleji nez

u glukosy a sacharosy
ezabrafnuje ,zamrzani uzaveéru“ sirupu, tj. krystalizaci cukru kolem uzaveéru



1. Sacharidy

HO

sacharosa sukralosa
B-D-fruktofuranosyl-a-D-glukopyranosid 1,6-dichlor-1,6-dideoxy-B-D-
[57-50-1] fruktofuranosyl-4-chlor-4-deoxy-a-D-
PhEur: Saccharum galaktopyranosid
(Fepny, titinovy) cukr [56038-13-2]
sladidlo, potahovaci latka, viskozifikant USPNF: Sucralose
*Sir. simplex esladidlo jidel, napoju, LP
*300 — 1000x sladivejSi nez sacharosa
-LD, >10g/kg

eakceptovatelny denni prijem dle WHO
15mg/kg



Priprava sukralosy
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OH OH

isomalt

[64519-82-0]

PhEur: Isomaltum

*smeés 2 stereoisomeru:

6-O-a-D-glukopyranosyl-D-sorbitol (1,6-GPS) [534-73-6]
1-O-a-D-glukopyranosyl-D-mannitol dihydrat (1,1-GPM) [20942-99-8]
nekariogenni sladidlo, latka k potahovani tbl, zredovadlo obsahu cps a
tol, latka k pfimé kompresi a suché granulaci



laktitol

4-0O-(B-D-galaktopyranosyl)-D-sorbitol

[585-86-4]

PhEur: Lactitolum monohydricum

E 966

*nekariogenni sladidlo, zfedovadlo obsahu tbl a cps
*L.C: laxans, LC hepatické encefalopatie



2. Polyoly - ,cukerné alkoholy® nebo ,alkoholické cukry”
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xylitol
xylo-pentan-1,2,3,4,5-pentaol
[87-99-0]

PhEur: Xylitolum

*zvlhCovadlo, latka k potahovani tablet
*snizuje vyskyt zubniho kazu inhibici
rustu kariogenniho Streptococcus
mutans

*potencuje ucinek antimikr. konzervantu

OH

-ulIIOH
HO

HO

erythritol
(2R,3S)-butan-1,2,3,4-tetraol
[149-32-6]

PhEur: Erythritolum

|latka maskujici neprijemnou
chut

*nekaloricka sladidla, zfredovadla obsahu tablet a tobolek



2. Polyoly - ,cukerné alkoholy® nebo ,alkoholické cukry”

O  OH

(3S5,4S,5R)-1,3,4,5,6-pentahydroxyhexan-2-on

tagatosa

» chelatacni ¢inidlo

*sladivost srovnatelna se sacharosou
*E963



3. Glykosidy

glycyrrhizin
syn. glycyrrhizinova kyselina

SB-[(5S)5-karboxy-02-((58)-5-karboxy-[3-D-xonpyranosyl)-oc-D-xonpyranosonxy]-1 1-
oxoolean-12-en-30-ova kyselina

[1405-86-3]

LD, (p.0. mys) = 4,32 mg/kg



steviosid

B-D-glucopyranosyl ester (10S)-1 3-(02-[3-D-glucopyranosyI-B-D-
glucopyranosyloxy)kaur-16-en-19-oveé kyseliny

*z listu Stevia rebaudiana
*300x sladsSi nez sacharosa
LD, (p.0.) =8,2-17 g/kg



OH O\CH3
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neohesperidin dihydrochalkon
1-[4-[[2-O-(6-Deoxy-a-L-mannopyranosyl)-p-D-glucopyranosyl]oxy]-2,6-
dihydroxyfenyl]-3-(3-hydroxy-4-methoxyfenyl)propan-1-on

[20702-77-6]

sladidlo, ,posilova¢ chuti”

*1500 — 1800x sladSi nez sacharosa; 20x sladSi nez sacharin
*akceptovateny denni prijem az 5 mg/kg



4. Peptidy
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CH, CH, CH,
H,C— T
H,C CH,
H,C ch,
litam
aspartam neotam 2
[22839-47-0] [165450-17-0] [80863-62-3]

»2000x sladSi nez sacharosa
LD, (p.0. mys, potkan) > 5 g/kg

E 951
*180 — 200x sladSi nez sacharosa
LD, (p.0. mys, potkan) > 10 g/kg

*téz pro fenylketonuriky



Tepelny ,rozklad“ aspartamu
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aspartam 2-(5-benzyl-3,6-dioxopiperazin-5-yl)octova

kyselina



5. Latky s fragmentem sulfamové kyseliny

sacharin
1,2-benzisothiazol-3-(2H)on-
1,2-dioxid

imid o-sulfobenzoové kys.
[81-07-2]

E 954

PhEur: Saccharinum

«Casto jako Na*, Ca**, NH," sl

*asi 500x sladsSi nez sacharosa
*v LP konc. 0,02 - 0,5 %
LDy, (p.0., potkan): 14,2 g/kg
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acesulfam K

draselna sul 6-methyl-1,2,3-
oxathiazin-4(3H)-on-2,2-dioxidu
[65589-62-3]

E 950

PhEur: Acesulfamum kalicum

*180 — 200x sladSi nez sacharosa

cyklamat sodny
N-cyklohexylsulfamat
sodny

[139-05-9]

E 952

PhEur: Natrii cyclamas
*asi 30x sladsi nez

LD, (p.0., potkan): 6,9-8,0 g/lkg Sacharosa v koncentracich

do 0,17 % m/V, pfi vySSich
sladivost klesa a od 0,5 %
m/V horka chut

LDs, (p.o., potkan): 15,25 g/

kg
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Priprava sacharinu
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Fahlberg a Remsen 1879; patentoval Fahlberg a Listovi dédici 1884
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KLASSE 12: CHEMISCHE APPARATE UND PROCESSE.

Titulni strana puvodniho patentu chraniciho pfipravu sacharinu

Dr. CONSTANTIN FAHLBERG ww NEW-YORK
unp DIE ErBEN DEs Kaurmanns ADOLPH LIST v LEIPZIG,

NAMLICH: 1.
"~ 2. SEINE KINDER:

seNE Enerrau FLORA LIST cEes. FASS,

A) GEORG ADOLF LIST,

B) OTTO JULIUS LIST,

¢) ADOLF MORITZ LIST,

p) SOPHIE BERTHA veren. BECKER ces. LIST,
) AUGUST ROBERT BRUNO LIST,

F) MADLEINE ANTONIE AUGUSTE LIST,

ZU E) UND F) NOCH MINORENN UND VERTRETEN DURCH IHRE MUTTER
ALS VORMUNDERIN.

Verfahren der Fabrikation von Benzdésﬁuresulﬁnid, auch Anhydroorthosulfaminbenzoésiure
oder Saccharin genannt.

Patentirt im Deutschen Reiche vom 16, August i884 ab.

Durch die Untersuchungen des Dr. Fahlberg
iiber die Oxydationsproducte der Amide der
Toluolsulfossuren ist in die chemische Wissen-
schaft ein Korper eingefilhrt worden, der, sich
von der Orthotoluolsulfosdure ableitend, mit
dem Namen Benzoésiuresulfinid oder Anhydro-
orthosulfaminbenzoé&sdure belegt worden ist.

Dieser Korper, in den Ber. der deutsch.
chem. Ges., XIL, 469 u. f. beschrieben, zeichnet
sich durch eine aufserordentllche Stifsigkeit aus,
ferner durch antiseptische Einwirkungen, und
haben diese Eigenschaften den Gedanken nahe
gelegt, den Versuch zu machen, das besagte
Product als Artikel der Grofstechnik zu ge-
winnen und zu versuchen, den genannten Stoff
als- Verstifsungsmittel, z. ’B. fur Starkezucker,
und als Medicament einzufithren.

Bisher scheiterte die Verwirklichung jener
Ideen an den vollig ungentigenden Ausbeuten,

welche das von Fahlberg und Remsen ein-
geschlagene Verfahren zur Darstellung des be-
treffenden Korpers erzielen liefs. Es wurden
aus 1 kg Toluol ungefihr 25 g der Anhydro-
orthosulfaminbenzoésiure erhalten, ein Um-
stand, der jede technische Verwerthung des
Products unmdoglich erscheijnen liefs. Es kam
daher darauf an, festzustellen, ob jene geringe
Ausbeute wirklich unter allen Umstinden den
Gesammtprocefs charakterisire, oder aber, ob
bestimmte Arbeitsbedingungen die Quantitit der
Ausbeute angemessen zu erhhen im Stande
seien. Infolge dieser Untersuchungen ist das
Darstellungsverfahren des Benzoésiuresulfinids
derart vervollkommnet, dafs heute aus 1 kg
Toluol ca. 1!/, kg des Benzoésiuresulfinids,
also das etwa Sechzigfache der fritheren Aus-
beute erzielt wird, und gestaltet sich hierdurch
das in Rede stehende Product in der That zu

(2. Auflage, ausgegeben am 22. Dezember 1897.)



Priprava acesulfamu K

KOH aqueous
— KF
- H;0

Fig. 5.2 Synthesis of acesulfame K according to the ‘sulphur trioxide process’.



Pripravy cyklamatu sodného
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Zakladni poznatky ze studia vztaht mezi strukturou a sladivosti

1. polyhydroxylované Ci polyhalogenované alkany jsou obvykle sladké (cukry, polyoly,
glycerol, chloroform);

. ve stoupajici homologické fadé klesa sladka chut (spolu s rozpustnosti ve vodeé);

. nékteré aldehydy (popf. oximy nékterych aldehydut), popf. i ketony jsou sladké;

. aromatické nitrosloucCeniny jsou sladke;

. nékteré sulfoslouceniny jsou sladké;

. symetrie v molekule vede k odbourani sladké chuti, popr. ke vzniku hofké chuti;

~N OO O A W DN

. zavedeni fenylu do molekuly vede k horké chuti, popfr. ke ztraté chuti.



Prehled sladivosti vybranych sloucenin pfirodniho a syntetického puvodu

sladidlo ekvivalent | sladidlo ekvivalent
sladivosti sladivosti

laktosa 0,27 acesulfam 200

palatinitol 0,4 aspartam 180-200

(isomalt)

D-glucitol 0,48 dulcin 250

(sorbitol)

glukosa 0,5-0,6 steviosid 200-300

glycerol 0,5 suosan 350

erythritol 0,6-0,7 sacharin 400-550

tagatosa 0,9 sukralosa 500-650

sacharosa 1,0 neohesperidin 1000
dihydrochalkon

xylitol 1,0 antioxim 2000
perillaldehydu

fruktosa 0,7-1,8 alitam 2000

glycin 1,5 monellin 3000

cyklamat 30-60 1-methoxy-2-

sodny amino-4- 4000
nitrobenzen

D-tryptofan 35 thaumatin | a I 3000

glycyrrhizin 50-100 neotam 8000
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