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karta dań – menu 

 

zupa 

danie główne (drugie danie) 

deser 

napoje 

 ciepłe (herbata, kawa) 

 zimne (woda, sok, oranŜada) 

 bezalkoholowe 

 z alkoholem (piwo, wino, szampan, 

wódka, koniak) 

 

zupa: 

 rosół 

 pomidorowa 

 ogórkowa 

 jarzynowa 

 barszcz 

 Ŝurek 

 flaki 

 

drugie danie: 

 

 kotlet schabowy 

 kotlet mielony 

 pieczeń 

 gulasz 

 pierś z kurczaka/indyka 

  

 

dania jarskie (bezmięsne) 

 pierogi (ruskie, z mięsem, z kapustą 

i grzybami) 

 naleśniki 

 kluski śląskie 

 placki ziemniaczane 

 racuchy 

 

dodatki: 

 ziemniaki gotowane 

 ziemniaki pieczone 

 ziemniaki ubite 

 frytki 

 ryŜ 

pieczywo – chleb( kromka chleba), 

bułka 

 

przyprawy: 

sól 

pieprz 

cukier 

papryka 

cynamon 

keczup 

musztarda 

chrzan 

sos 

 

smaczne jedzenie 

To jedzenie mi smakuje, smakowało. (inf. 

Smakować) 

 

rachunek 

poproszę o rachunek. 

napiwek 

zostawić napiwek. 

 

sztućce: 

 łyŜeczka 

 łyŜka 

 widelec 

 widelczyk 

 nóŜ 

 chochla, chochelka 

 

naczynia: 

 talerz – głęboki, płytki 

 talerzyk 

 salaterka 

 waza 

 podstawka 

 szklanka 

 kubek 

 kieliszek 

 kufel 

 cukierniczka 

 pieprzniczka 

 solniczka 

 maselniczka 


