Spagety s Panzani Bolognese omadkou a syrem Eidam

Ingredience:

o METRO Chef Spagety semolinové

o om&dc¢ka na Spagety Panzani Bolognese
o syr Eidam Pilos 30% t.v.s.
Postup:

1) Vezmeme 500 grami Spaget a dame je do vroucil osolené vody (5x otoclime
solnic¢kou, voda musi divoce bublat aby se varila, pro rychlé vareni
pouzijeme indukcéni plotynku) .

2) Vatrime 8 minut, ale u toho prubéZne ochutnavame, kdyby ndhou byly
hotovy dfive.

3) Mezitim si na druhou plotynku dam edo kastrolu 2 sklenice (baleni)
omac¢ky na Spagety Panzani Bolognese. Opét prubézZne ochutndvéme. Je hotovo,
kdyz si skoro spalime pusu.

4) Scedime Spagety, nandime je na talite, pridame omé&cku, kterou utopime
Spagety. Na zavér vsSe zasypeme takovym mnozstvim syra, Ze nic jiného z
naservirovaného jidla neni vidét

Podminky:

o hluboky c¢erny talif?, Spagety nesméji byt moc mékké, musi zbyt hodné
Spaget a trochu omacky, vystaci na 2 porce, nesmi zbyt syr




