Spagety s kedupom
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Postup:

l.uvarenie $Spagiet-v hrnci prevedieme vodu so Stipkou soli k varu, pridame
Spagety a varime podla pokynov na obale, precedime Spagety cez sitko a
ulozime do misky

2.priprava omacky-na panvici roztopime maslo, pridadme kelup a zahrejeme na
strednej teplote, priddme cierne korenie, pridéme nastruthany syr a mieSame
kym sa nerozpusti a nevznikne hladké& oméacka

3.zmieSanie-do omacky pridéme Spagety a premieSame, aby sa obalili
omé&ckou, podla potreby mdzeme pridat vodu zo Spagiet ak Jje omacka prilis

husta

4 .podavanie-sSpagety podadvame teple v miske s posypanych strhanym syrom

Podminky:

o dostatocne velky hrniec pre Spagety a dbésledne sledovanie ich wvarenia,
aby neboli prilis prevarené

o strednd teplota p¥i vareni omécky, aby sa nepripdlila a je potrebné ju
miesat

o dochutenie podla vlastnej chuti (aby nenastalo presolenie)




