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Grammaire

5 Querelle culinaire.

Complétez avec I'adverbe qui convient pour retrouver le dialogue.

22 Ml el LR ., tu n'as encore pas mis de piment dans la sauce du couscous | (notamment — évidemment)

— Mais tu crois . ... quecestnécessaire? (vraiment — hélas)

— Comment ¢a, nécessaire ? Un couscous sans piment, cest ... .. ... .. . fade non? (plutét — bien str)
—Gadépendpourqui! ... ... ... sans épices, moi je trouve ¢a tres bon. (surtout — méme)
—~Tun'yconnais. ... rienen couscous, alors... (@bsolument — notamment)

— J'ai un estomac trés sensible ; .., tuten mogues ! (naturellement — surtout)

—Mais non, .. ... | Situ mettais la sauce a part, le probleme serait réglé | (bien str — absolument)

6 Critique gastronomique.

Vous étes critique gastronomique pour le guide A vos fourchettes ! Répondez aux questions
du journaliste en utilisant un adverbe de modalité.

1 — Dans les restaurants, les propriétaires savent-ils que vous étes critique gastronomique ?

2 — Fréquentez-vous uniquement les restaurants haut de gamme ?

3 — D'aprés vous, les « grandes tables » sont-elles toujours les plus agréables ?

4 - Visitez-vous aussi les petites auberges ?

5 — Est-ce que vous allez au restaurant quand vous ne travaillez pas ?

6 — Avez-vous pris des kilos depuis que vous faites ce métier ?

7 Pratiques contemporaines.

Complétez les chapeaux des articles de journaux. Utilisez les articulateurs suivants : au contraire
— d'ailleurs — de plus - bref — donc.

' Halte a Fobésité !
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Le festival des saveurs
Originalité, diversité et qualité des produits

proposés; . .. .. ., lerendez-vous

incontournable pour tous les amateurs

‘de bonnes choses.

Retour des Vll‘lS d’ete

Frais et legers on les croyait réservés a la féte. s L ils se bowent en toute occasion

estivale. Essayez-les !

R

Le repas du dimanche, vous en pensez quoi ?
Associez les phrases entre elles.

1 Moi, j'aime bien cette occasion de se retrouver ensemble.
2 Jai longtemps évité ce genre de repas.

3 Jai trop de travail et ca m'ennuie un peu.

4 Je suis favorable a cette tradition.

5 On ne faisait pas ca chez mes parents.

6 Passer des heures & table dimanche prochain ? Non merci !

Alors, je ne le fais pas moi non plus maintenant.
D'ailleurs, j'ai déja prévu autre chose.
Aujourd'hui, au contraire, je les organise.

En outre, cela me permet de voir mes enfants.
De plus, ca n'arrive pas trés souvent.

Bref, je n‘aime pas trop ¢a.

- o OO0 oo

9 Fiche cuisine.

Vous avez trouvé cette recette de cuisine sur Internet mais, bizarrement, certaines indications ne
sont pas a la bonne place. Replacez-les a la place qui convient.

i Flan de courgettes =

Ingrédients (pour 2 personnes)
250 ml de lait o 2 ceufs @ 250 g de courgettes o muscade ripée, sel, poivre

le four 4 180 °C. B o Sy e e

[Versez| et | mettez | les courgettes en dés, sans et .

les éplucher. Faites-les cuire 4 la vapeur.

Mettez les courgettes dans un plat A four.

Dans un saladier, EréEEauHezl les ceufs
entiers, puis le lait.
le sel, le poivre et la muscade. Versez

la préparation sur les courgettes. et

au four (180 °C) pendant 30 min.
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