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Japonska kultura jidla HA D &4k

Ozéni BHEF — tradiéni novoroéni polévka
Oseci rjori B HiEHH — novoro¢ni set

o &erné fazole kuromame £ 57
prazma tai
o rolka z moiské fasy konbumaki FEAii &

O

o jikry slane¢ka kazunoko D T

o vajeéna rolka datemaki fFHES %

o krevety ‘2@%

o ztuzené zelé z ryb kéhaku kamaboko #1H 4

Sodzin riéri FEHERIE — vazba na buddhistické chramy

2 b0 Hx L % EnWZ

o ryze iﬁ}g . naklddana zelenina {&%¥ . polévka miso WRIE7T | fedkev KAR |
tofu /5 ...
Kaiseki rjéri 4 B — vazba na ,,¢ajovy obiad*
tradiéni* japonské jidlo wasoku F1 &
umami 5 %

japonské jidlo jésoku ¥ — inspirace a adaptace zapadnich zdrojii

o od 2. pol. 19. stoleti; rozvoj konzumace masa

o Pr.:
»  Karéraisu 71— 7 4 X (curry s ryzi)
= Fritovana jidla, napt. korokke (krokety), moiské plody aj.
*  Omuraisu 7 n 7 4 A (omeleta s ryzi)
=  Spaghetti
»  Nikud?aga R U % 7> (maso, brambory)
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e zapovézené zachazeni s jidelnimi htilkami % \» &

o sasibasi F| L3

o neburibasi K Y &

o cukitatebasi 7% ¥ 3L CTE
o hiroibasi ¥5\ &

o majoibasi K \NE

o nigiribasi 12 0 &



