Sestaveni pro praci s nastavci

Robot sestavte, podle instrukci v obrazku ¢.2,3 a 4 tak, Ze zvednete multifunkéni hlavu smér-
em nahoru, na jejim spodni stranu nasadite kryt misy, naplnénou misu pak umistite na spodni
cast robota. Poté do vyvodu vloZte zvoleny nastavec a multifunkcni hlavu zklopte do pracovni
polohy. Pri demontaZi/vyméné nastavce postupujte opacnym zplisobem.

Nastaveni optimalni vySky nastavci (obr. 20)

Pokud nastavec narazeji na dno misy nebo nedosahuji na ptimésy na dné misi, je nutnénastavit
jejich spravnou vysku. Postupujte nasledovné : Nejprve do robotu vlozte pozadovany
nastavec, prazdnou misu a multifunkéni hlavu A7 sklopte do pracovni polohy.

Poté drZte nastavec jednou rukou, druhou povolte matici nastavce klicem C6. Vysku pak serid’te
ru¢nim otacenim nastavce po sméru nebo proti sméru hodinovych ruci¢ek. Nastavec se bude
vysouvat smérem dolu nebo zasunovat dovnitt vyvodu. Nastavec by mél byt co nejbliZe dnu a
sténach misy, ale nesmi se jich dotykat. Po nastaveni vySky radné utdhnéte matici.

PouZziti
A) Slehani
- Slehaci metlu C2 pouZivejte pro $lehani $lehacky, vajec, vaje¢nych bilka.

- V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny prisplisobujte rychlost zpracovani v
rozsahu MIN aZMAX.

- Maximalni mnoZzstvi surovin ur¢cenym na jednu davku je 1,2 1.
- Nikdy Slehaci metlu nepouzivejte k hnéteni tézkych tést nebo miseni lehkych tést!
B) Slehani flexi

- Slehaci flexi metlu C4 pouzivejte pro $lehani desertovych krémd, instantnich pudinkd,
majonéz, pisSkotového tésta apod.

- V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny prizplisobujte rychlost zpracovani v
rozsahu MIN az 2.

- Maximalni mnoZstvi zpracovavaného mnoZstvi prisad na jednu davku je cca 2,5 kg.

- Nikdy flexi metlu nepouzivejte k hnéteni téZkych tést!

Typy pro Slehani
- Pouzivejte substance o pokojové teploté.

- V pripadé Ze Slehani neni optimdlni, ptridejte trochu citrénové stavy, nebo soli. Krémy,
Slehacky a smetany ochlad’te alespoi na 6°C.

- Pred Slehanim vajec¢nych bilki se ujistéte, Ze jsou nastavec a nddoba suché a beze zbytkii oleje.
Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

- Flexi metlu pouZivejte pouze se surovinami v mise. Pouziti bez surovin mohou doprovazet
nepriznivé ( skripavé ) zvuky, kterému vsak lze zamezit trochou oleje.

- Suroviny je mozné doplnit i béhem pouZiti skrze plnici otvor krytu misy B2.
C) MiSeni

- Misici metlu C1 pouzivejte pro lehka tésta, dortové smeési, suSenky, polevy, naplné,
bramborové kase apod.

- V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny prizplisobujte rychlost zpracovani v
rozsahu MIN aZ MAX.



