Ukazka CVIII.

1834 )
Kucharka Terezie Cerné
(Praha, ANM, b. €. 1351)

. Baierische Knddel.

. Dazu nim[m]t man 6. Eyer, das

. WeiBle davon auB zu Schnee

. geschlagen werden, und hernach

. nim[m] die 6. Eyerdétter in den

. Schnee, und nim[m] 1 1/2 Mund sem[m]el,
. zerreibe solche unter die

. Eyer, und nim wenig Zucker

. und Lemonieschaalen dazu, dann
10. verriihrt man alles zusammen,

11. jetzt nim[m]t man es auf die Loffel,
12. und gibt man es in den Schmalz
13. backen; sie miissen schén rund

14. seyn; wenn sie gebacken sind,

15. so gibt man selbe in <sii> sieden-
16. de Milch, daB sie umlaufen,

17. hernach wird vom Schmetten und
18. Wanilie Schatto dariiber

19. gemacht.

20. Mandelfanzel

21. Diese macht man, wenn man 6.
22. Loth rein gestossene Mandeln

23. sammt Schaalen, 8. Loth Zucker,

O 1Oy W) —

24. 8 Eyerdotter, 2 v[ile[rtel] Zim[m]et, 2 k[6]r[n]

25. Nelken, aus einer Lemonie

26. Schaalen, und um 1 v[ie]r[tel] gerie-
27. bene Semmel, das Eyerweis

28. wird zu Schnee geschlagen,

29. und alles eine Stunde gut

30. geriihrt, dann in einer mit

31. frischem Butter ausgeschmier-

32. ter Zurm langsam backen

33. gelassen.

34. Braunbdgen.

35. Diese werden aus 4 Loth Mehl,

36. 4. Loth Zucker, 2. Loth frischem
37. Butter, 1 1/2 Ey, etwas Zim[m]et,
38. Nelken, Neugewiirz, und

39. Lemonieschélen gemacht.

40. Bergdort.

41. Es wird ein Pfund Zucker,

42. 1. I[i]b[er] Mandeln, mit 6 gut

43. geschlagenen Eyerweise ge-

44, mischt, und auf Oblatten gebacken.

Text je psan vypsanou rukou novogotickou kurzivou, pouze nadpisy u jednotlivych recepti jsou psany
pismem humanistickym. Problémy mohou nastat pfi identifikaci (byt’ velmi malé¢ho potu) zkratek.

214



Preklad

Bavorské knedlicky

Vezme se 3est vajec, z nich se uslehaji bilky na snih, do snéhu dej 6 Zloutkd, vezmi 1 a piil vyrazkové
7emle, rozstrouhej ji do vajec, pfidej trochu cukru a citronové kiry, viechno se promicha, pak se vezme
na Izici a da smazit na sadlo; musi byt pékné kulaté; kdyz jsou usmazené, daji se do vrouciho
(sladkého) mléka, zamichaji se, pak se na né da smetana a posypou se vanilkou.

Mandlové kolacky

Ty se délaji tak, ze se vezme 6 lotd roztlu¢enych neloupanych mandli, 8 lotl cukru, 8 Zloutkd, 2 Evrtce
skofice, 2 zrnka hrebitku, kiira z citronu, a strouhanky jednu &tvrtci, bilky se uslehaji na snih, vSechno
se asi hodinu micha, pak se da do pekace vymazaného Eerstvym maslem a pomalu se upece.

Hnédé obloucky
Ty se délaji ze 4 lotd mouky, 4 loti cukru, 2 loti Cerstvého masla, 1 a pil vejce, trochy skofice,
hiebi¢ku, nového koreni a citronové kiry.

Horsky dort
Smicha se pil kila cukru, libra mandli se Sesti dobfe uslehanymi bilky a upece se na oplatkéch.
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