Vonné latky (fragrance), chutové latky

Charakteristickeé vlastnosti

VYonné latky

nizkomolekularmni latky

M, <300

malo rozpustne ve vodé
vétsinou nepolarni nebo
stfedné polarni

tekave (kapalne 1 tuhe) nebo
plynne pf1 lab. teploté
(dulezité vlastnosti: teplota
varuy, tlak nasycenych par)

Chut'ove latky

nizkomolekularni latky
1 latky o strfedni M,
polarni 1 nepolarni latky
organicke 1 anorganicke
slouceniny

kyseliny, zasady 1 latky bez
acidobazickych vlastnosti




Vonné latky (fragrance), chutové latky

Vonné a chut'ové latky z hlediska puvodu

primarni — vyskytuji se pfirozené v senzoricky aktivni formé
sekundarni — vznikaji z pfirozen¢ pfitomnych prekurzora
enzymovymi reakcemi napt. pfi dozravani plodin nebo
fermentaci nebo neenzymovymi reakcemi pri zpracovani
surovin, tepelné uprave apod.

aditivni latky upravujici vani a chut
— pfirodné 1dentické aromatické latky
— nahradni sladidla
— okyselwici latky ...

Smeési prirodnich latek

+ silice (etherické oleje) — smési vonnych latek 1zolované
z rostlinnych materialt zpravidla destilaci s vodni parou
— obsahuji tékaveé latky (monotereny, seskviterpenove
uhlovodiky, aldehydy, ketony, ethery, fenoly...)

oleoresiny — vytazky vonnych a chutovych latek a dalsich
sloZek kofeni a bylin pfipravené extrakei t€kavymi nepolarnimi
rozpoustédly a naslednym odparenim rozpoustédla

pryskyrice — netckavé slozky extraktl — obsahuji
seskviterpeny a vyssi terpeny, vosky ...




Vonné latky (fragrance), chutové latky

Pojmy senzoricke analyzy

+ podnétovy prah — nejnizsi postfehnutelna koncentrace
+ prah rozpoznani — nejnizsi koncentrace latky, pf1 ktere 1ze
rozeznat charakter vuné nebo chuti

Priklady hodnot podnétového prahu latek ve vodném roztoku

Latka mg/l
ethanol 100
malinovy keton 0,01
linalool 0,006
isobutyraldehyd 0,001
methanthiol

2-igobutyl-3-methoxypyrazin




Vonné latky (fragrance)

Vybraneé skupiny vonnych latek

+ terpenové uhlovodiky
myrcen (estragon, jalovec, Salvé,
pomeranc), ocimen (Salvéj),
limonen (citrusy, mata),
p-cymen (jalovec, koriandr oregano),
a-pinen (estragon, jalovec, mata,
pomerand, oregano, tymian, vaviin)
a B-pinen (or+p: pept, muskat,
koriandr... ), valencen (pomeranc)

terpenové alkoholy

linalool (bazalka, koriandr, skotice,
tymian), nerol, citronellol, geraniol,
(ovoce), hotrienol (vino),
a-terpineol (majoranka, kardamon,
badyan, jalovec),

menthol (mata),

borneol (falvé], muskat, jalovec,
kardamon...)




Vonné latky (fragrance)
Vonné latky (2)

* terpenové aldehydy

citral ¢ — geranial

citral b — neral

citronellal (citrusové plody)
safranal (Safran)
o-sinensal (pomerance)

terpenové Ketony

karvon (kmin, kopr),
dihydrokarvon (kmin, mata),

pulegon, menthon (mata),

thujon (Salvéj, pelynék),
kafr (kafrovnik, skofice,
salvé], rozmaryna...)




Vonné latky (fragrance)

Vonné latky (3)

+ terpenovée ethery
a epoxidy

epoxykaryofyllen

dillether — kminovy ether
(kmin, kopr)

1,8-cineol (eukalyptus)




Vonné latky (fragrance)

Vonné latky (4)

alkoholy

methanol, ethanol, alkoholy pFiboudiiny (1-propanol, 1-butanol, 2-methyl-
-1-propanol, 2-methyl-1-butanol, 3-methyl-1-butanol)...,

3-hexen-1-ol (trava, zelemna), I-eften-3-ol , 1, 5-oltadien-3-ol (houby),
benzylakohol (destilaty), glvcerol, butandioly...

alifaticke aldehydy

Jormaldehyd = methanal, acefaldehyd = ethanal

vy$$i alkanaly (napi. hexanal), alkenaly (3-hexenal, 4-heptenal, 6-nonenal),
malonaldehyd — produkty Zluknuti tuki

methional (3-methylthiopropanal ) — produkt Streckerovy degradace
methioninu (vafené brambory)

2, 6-nonadienal (okurky)

alifaticke ketony
acefon = propanon, vysst methyilketony (2-heptanon ve skoiici, badyamu),
I-penten-3-on (rybi pach), 6-undekanon (ovocna ving)




Vonné latky (fragrance)

Vonnée latky (3)

+ dikarbonylové slouceniny
glyoxal = ethandial

methylglyoxal = 2-oxopropanal

biacetyl = 2,3-butandion
aroma masla

hydroxykarbonylové slou¢eniny

acetoin = 3-hvydroxy-2-butanon




Vonné latky (fragrance)

Vonne latky (6)

alicyklicke ketony
d-jonon (maliny, ¢aj, mrkev, vamlka)

B- jonon (maliny, boravky, rajc¢ata, ¢aj)

B-damascenon (med, jablka, ¢aj, kava, vino,
pLvo)

— tyto latky vzmkaji degradaci

karotenoidi

alitatické karboxyloveé Kyseliny
mravencéi kys., octovd kys. , propionova kys.
mdselnd (butanova), valereovd (pentanova),
isovalerovd kys. (velmi nepfijemmy pach),
kapronovd (hexanova), kaprylovda (okianova),
kaprinovd (dekanova) — mydlovy pach




Vonné latky (fragrance)

Vonne latky (7)

* estery

estery alifatickych kyselin (acetdty, bytyrdiy...)
s béZznymi alkoholy (MeOH, EtOH, iBuCOH,
1AmOH...) — zpravidla ovocna ving
isoamylacetdr (1sopentylacetat) — banany
amylacetds, ethyl-2,4-dekadienodt — hrusky
butylacerdt — ananas

acetaty monoterpenickych alkoholt
(geranylacetdt, nerylacetdr) — aroma citrusi

estery aromatickych kyselin: 7N
amylcinnamat — kakaova vingé —
methyl-N-methylanthranilat — mandarinka

CH =CH —C —O(CH,),CH,
I

COOCH,

acetaly

1, 1-diethoxyethan (diethylacetal acetaldehydu)

cyklicke acetaly —1,3-dioxolany — v alkoholickych

napojich (vznik reakci acetaldehydu s glycerolem,

1,2-propandiolem nebo 2,3-butandiolem)

MHCH,




Vonné latky (fragrance)

Vonne latky (8)

_H
+ fenoly a fenolethery _OcH, [N oH X
guajakol (koufova sladka vimsg, P = Z
vyskyt: kava, mléko...), karvakrol
OH OCH,
OCH,

a thymol (tymian, oregano),

H
OCH,
eugenol (hiebicek, nové koteni, | S
bazalka, banan), =

estragol (bazalka, estragon, anyz), ~ "7 o\ CHCH=CH, CH=CH—CH,
anethol (anyz, fenykl, badyan), : O
myristicin (mrkev, petrZel, celer)

CH,—CH=CH,

aromatické aldehydy

benzaidehyd (peckovité ovoce CH=CH-CH=0

a destilaty), kuminaldehyd,
cinnamaldehyd {skofice),
anisaldehyd {(anyz, badyan, vanilka),
vanilin (vamlka)




Vonné latky (fragrance)

Vonné latky (9)

« aromaticke ketony

acetofenon (fenvlmethvlketon
f (feny Y ) eo @CH —c o
anisketon (fenykl, badyan)

malinovy keton (maliny) H04<f \>fCH CH— c CH,
laktony

angelikalaktony (« a B)- bylinna viné n /l\:/L
v- a §-laktony C6-C10 — ovocna ving 0”0

b-dekalakton (5-dekanolid) — broskvova

vune, vyskyt: maliny, kokosovy ofech 0 X0 H.C
konakovy lakton (3-methyl-4-oktanolid) I l

ftalidy — vonné latky celeru, libecku,
petrzele, kopru, koriandru X,

3
kumariny (kumarin — viné sena) , 0o




Vonné latky (fragrance)

Vonné latky (10)

* sirné slouceniny

sulfan, thioly
3-methyl-2-butenthiol (prazena kava)

p-meth-1-en-8-thiol (grapefrut) @—<5H

sulfidy, disulfidy, trisulfidy

dimethyldisulfid, dimethyltrisulfid — aroma

brukvovitych zelemn, masa, Cesneku

diallyldisulfid — cesnek R
thiosul finaty: 0

allicin (Cesnek. .., vznika enzymovym |
rozkladem aminokyseliny alliinu,

t]. S-allyl-cysteinsulfoxadu)
thipropanal-S-oxid (cibule) CH,—CH,—CH=—§ =0

NI NS




Vonné latky (fragrance)

Vonné latky (11)

 amoniak a aminy
amoniak a primarni alifatické aminy C,-Cs
— produkty degradace amimokyselin, vyskyt: maso, syry...
sekundarni a terciarni aminy:
dimethylamin, trimethylamin — spolu s amoniakem a methylaminem
soucast aromatu ryb

amidy
methylformamid, methylacetamid — pivo

» laktamy

v-butyrolaktam (2-pyrrolidon)
§-valerolaktam (2-piperidon)
g-kaprolaktam (2-perhydroazepinon)
a jejich N-methyl derivaty jsou slozky
aromatu moiskych kory$a a mekkysu




Vonné latky (fragrance)

Vonneé latky (12)

* derivaty furanu

isomaltol

3-furanony — karamelové aroma

norfuraneol (R= H) — karamel, ¢ekanka,
masovy vyvar,

furaneol (R= CH;) — jahody, ananas, mandle,
masovy vyvar...

homofuraneol (R= CH,CH;) — sojova omacka
2-furanony (y-laktony):

sotolon (R= CH;) — sherry, libecek, maso,
chléb, praZena kava

abhexon (R= CH,CH;) — hydrolyzaty bilkovin

derivaty pyranu

maltol — karamelove aroma




Vonné latky (fragrance)

Vonné latky (13)

* derivaty thiofenu

vyskyt napi. v aromatu masa, prazené kavy,
prazenych ofecht, cibule. ..
2,3-dimethylthiofen a 3,4-dimethylthiofen
—v aromatu smaZené cibule

thienothiofeny — prazena kava

derivaty pyrrolu

2-acetyl-1-pyrrolin — aroma chlebové kirky

derivaty pyridinu

2-acetylpyridin — aroma chleba, prazené
kukurice. ..




Vonné latky (fragrance)

Vonné latky (14)

derivaty pyrazinu

ve viech pecenych a prazenych

2-ethyl-3,5-dimethylpyrazin
2,3-diethyl-5-methylpyrazin _ V prazene
2,6-dimethyl-3-vinylpyrazin " kave
2-ethyl-O6-methyl-3-vinylpyrazin

alkymethoxypyraziny
(R= 1Pr nebo 1Bu) — v aromatu
raznych druhti zelemny, vina

derivaty thiazolu

2-acetylthiazol

a 2,4-dimethyl-5-vinylthiazol

— ofifkova a prazna viné
2-isobutylthiazol — aroma rajéat




Chutové latky (prichuté)

Sladké latky

cukry, cukemé alkoholy, glycerol

nékteré peptidy a bilkoviny

dihydrochalkony

diterpenové a triterpenové glykosidy (steviosid, glycyrrhizin)...
synteticke latky (sacharin, cyklamaty, aspartam, sukralosa...)

Slané latky

+ chlorid sodny

« nahraZzky chloridu sodného:
KCI —slabsi sland (a sladka) chut’, prevazuje horka chut
KBr, KI, MgCl, — hotka chut’




Chutové latky (prichuté)

Kyselé latky

octova kyselina } o |
propionovd kyselina (syry) | tékavé kyseliny
St’avelovd (oxalovd) kys. (Spenat, ¢aj...)

hydroxykaboxylové kyseliny
citronova, vinna,
jable¢na, mlééna

(|3H2—CDDH
HO—C —COOH

CH,—COOH

dalsi karboxylové kyseliny

malonovd, jantarovd, pyrohroznova...
chlorogenova

=0 HO

| COOH
0 -
CH, 1
HO CH=CH—C—0O

laktony ketokyselin - HO OH
askorbova kyselina




Chutové latky (prichuté)

Horké latky

nekteré aminokyseliny (Leu, Trp) a peptidy

aminy, amidy, dusikaté heterocykly véetné alkaloida
sinapimy (cholin-estery fenolovych kyselin —fepka olejna)
1so-o-kyseliny (pivo)

tlavonoidy

triterpenoidy (napt. kukurbitaciny)

polycylicke laktony a jejich glykosidy

Alkaloidy




Chutové latky (prichuté)

Hoiké latky (2)

Prenylované derivaty floroglucinolu a jejich isomery

chmel — prekursory hofkych latek: =

oL

p

tzv. - a 3- hotke kyseliny

humulon

lupulon

kohumulon

kolupulon

adhumulon

adlupulon

prehumulon

prelupulon

posthumulon

postlupulon




Chutové latky (prichuté)
Horké latky (3)

Flavonoidy

Glykosidy flavanonu — citrusové plody

OH ©OH

neohesperidin (hoikeé pomerance)

Flavanoly (katechiny) — zeleny &aj

(+)-katechin




Chutové latky (prichuté)

Trpké latky

e hydrolyzovatelné tiisloviny

— gallotanniny — slou¢eniny gallové nebo m-digallové
kyseliny s cukry — napf. pentagalloylglukosa

— ellagotanniny — slozit&j8i sloudeniny hexahydroxybifenyl-
dikarboxylové kyseliny, glukosy a gallové kyseliny

* kondenzované tfisloviny — proanthokyanidiny:
oligomemi flavonoidy
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