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Kvaseni

Historie

e Fermentované mlécné vyrobky

e Prvni vyroba alkoholickych napoju

e LéCivé ucinky fermentovanych
vyrobkd

e Pasterizace

¢ Probiotika

e Farmaceuticky primysl




Zdroj energie
Uéast enzymd (mikroorganismy)

Kvaée n I’ Podle pavodce

e Kvasinkové

e Bakterialni

(fe rmentaC e Plisnové
Podle produktu

e) e Ethanolové, mlécné, octové, maselné, ...
Podle vztahu ke kysliku

e Aerobni
e Anaerobni
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Ethanolov
e kvaseni

* Glykolyza (glukdza - pyruvat)

* Dekarboxylace (pyruvat - acetaldehyd)
(pyruvatdekarboxyldza)

e Redukce (acetaldehyd - ethanol)
(alkoholdehydrogendza)



Ethanolov
e kvaseni
— vyuziti




Vyroba
alkoholickych
napoju

Zejména Saccharomyces cerevisiae
(kvasinka pivni) =, kvasnice”
RUzné druhy kvaseni

. svrchni

. spodni
Kvasenim muze vzniknout max. cca
15-20% alkohol

* napoje s vyssim obsahem
alkoholu: destilace / pridavek
cisteho EtOH

kvasnice
na hladiné

SVRCHNI
KVASENI

SHDDNF’
KVASENI

kvasnice
ve spodnl
Casti tanku




Kvaseni piva

 Slad (zdroj sacharidu)
. Kvaseni 7-14 dni, 8-11°C
. Maltdza je zkvasena na EtOH
a CO2
e  Zrani piva (20—-60 dnu)
 dokvasovani

. chemické reakce s
vlivem na chut




Kvaseni
vinného mostu

. Kvaseny napoj z vinného mostu
Kvaseni sacharéza = EtOH + CO,
 Saccharomyces cerevisiae

Podle cukernatosti hroznu zustane cast
cukru nezkvasena — déleni vin na
sucha az sladka

«  Sumivé vina — druhotné kvaseni - CO,
se nenecha unikat (v Iahvi nebo tanku)

Perliva vina — sycena CO, (bez
druhotného kvasent)
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